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Communiqué  

« Université Saveurs et Savoirs » du 13 au 17 octobre 2003 

Se nourrir… est la préoccupation constante de l’humanité. C’est aussi un acte 
profondément identitaire des peuples et des sociétés. 

Rien d’étonnant dès lors que l’alimentation tienne une place importante dans le 
quotidien mais aussi dans l’imaginaire et la culture des Français. 

Nous vous proposons, à l’occasion de la Semaine du Goût, de pousser la porte de 
l’Université des « Saveurs et Savoirs » organisée à l’initiative de Sopexa, en 
collaboration avec l’association Terroirs et Cultures et la Sorbonne–Paris IV, pour 
une nouvelle mise en perspective de notre « culture alimentaire ». 

Chaque soir, du 13 au 17 octobre, vous pourrez débattre, dans le cadre prestigieux 
de la Sorbonne, avec deux personnalités qui ont souhaité s’exprimer sur un aspect 
particulier de notre alimentation, en compagnie d’ étoiles de la gastronomie 
française. 

Alimentation et histoire Lundi 13 à 18h 30 

Notre histoire regorge de peurs, d’interdits, de coutumes, liés aux aliments, aux 
repas, aux convives, aux cuisiniers : la parole est à Madeleine Ferrières, 
historienne, de la Faculté d’Avignon, et André Valadier, Président du Comité 
National produits laitiers de l’INAO, et qui a su remettre des traditions comme 
l’aligot de Laguiole au goût du jour. Jean-Sébastien Petitdemange, journaliste à 
RTL, animera leur rencontre avec le public. 

Alimentation et sciences dures Mardi 14 à 18h 30 

Hervé This, magicien de la chimie dans la cuisine (et de la cuisine pour enseigner la 
chimie ?) rencontrera René Renou, Président du Comité National vins et eaux de vie 
de l’INAO, quant à lui plutôt convaincu de l’expression du terroir grâce au savoir-
faire des viticulteurs. Quel chef leur tiendrait tête ? Jean-Sébastien 
Petitdemange sera chargé en tout cas d’en extraire le meilleur… 

Alimentation et terroirs Mercredi 15 à 19h 

Jean-Robert Pitte, Géographe, Président de la Sorbonne – Paris IV, auteur de 
nombreux ouvrages mariant gastronomie et paysage, reçoit Hervé Gaymard, 
Ministre de l’Agriculture, dont l’attachement à une région (la Savoie) aux terroirs 
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exigeants et aux saveurs exceptionnelles en fait un interlocuteur de choix, au-delà 
de sa fonction de Ministre de l’Agriculture, de l’Alimentation, de la Pêche et des 
Affaires rurales. La chef Flora Mikula pimentera la rencontre avec son 
interprétation personnelle de la haute cuisine. 

Alimentation et politique Jeudi 16 à 18h 30 

Les affaires du monde entier se traitent à table, suivant la tradition française, 
nous entendons s’exprimer à ce sujet un convive éclairé en la personne d’Alexandre 
Adler, historien et chroniqueur, et André Daguin qui représentera l’autre côté des 
fourneaux, en tant que Président de l’Union des Métiers et des Industries de 
l’Hôtellerie, assisté de maître Jacques Ledivellec, artiste de la cuisine de la mer. 
Dominique Chardon, Président de Sopexa, animera – s’il en est besoin – le débat… 

Alimentation et littérature Vendredi 17 à 18h 30 

Au menu de vendredi soir, Jacques Puisais, Vice-président de l’Institut du Goût, 
nous mettra « les mots à la bouche », en compagnie d’ au moins deux écrivains, qui 
ont « les mots pour le dire », nous attendons Alain Etchegoyen, philosophe, 
Gonzague Saint Bris, écrivain. Guillaume Crouzet, journaliste gastronomique au 
Monde, sera chargé de la maïeutique. 

 

 

Quel régal ! 

 

 

Contacts : 

- Sopexa : marie-noelle.guerin@sopexa.com 

- Terroirs et Cultures : Grégoire Brossard 04 67 92 34 52 / 06 87 20 89 67 

- Université Sorbonne – Paris IV : secrétariat de la Présidence. 

 


