Sie T ist

e wir machen dew Rest !/

OB KLEINES FAMILIENTREFFEN ODER GROSSE FAMILIENFEIER
WIR BIETEN DEN PASSENDEN RAHMEN, DEN OPTIMALEN RAUM,
DAS RICHTIGE MENU ODER BUFFET.

WENN ES UM FESTE ODER FEIERN
IM HAUSE ODER AUSSER HAUS GEHT
HAT UNSER PARKHOTEL ~ TEAM LANGJAHRIGE ERFAHRUNG.

IM PARKHOTEL SONNENHAUS ERWARTET SIE
EINE FAMILIARE ATMOSPHARE

DAs ,,RESTAURANT®“ DAS ,TURMZIMMER® DAS ,CLUBZIMMER®
ODER DER GROSSE UND KLEINE SAAL
LASSEN JEDE VERANSTALTUNG ZUM UNVERGESSLICHEN ERLEBNIS WERDEN.

DIE NACHFOLGEND AUFGEFUHRTEN VORSCHLAGE
SIND ALS UNSERE EMPFEHLUNG ZU VERSTEHEN.
SELBSTVERSTANDLICH FREUEN WIR UNS
UBER IHRE EIGENEN WUNSCHE UND RICHTEN
GESCHAFTLICHE ODER PRIVATE FESTLICHKEITEN NACH IHREN
INDIVIDUELLEN VORSTELLUNGEN AUS.

WIR WOLLEN, DASS SIE SICH BEI UNS
WIRKLICH WIE ZU HAUSE FUHLEN.

ZUR MENUANSPRACHE STIMMEN SIE EINEN TERMIN MIT UNS AB.
MOGLICHST NICHT AM WOCHENENDE.

IHR
PARKHOTEL SONNENHAUS

BUNDE

PARKHOTEL SONNENHAUS
32257 BUNDE
TELEFON 05223-4 91 130 FAXx 05223 -4 91 13 -33

HTTP://WWW.PARKHOTEL-SONNENHAUS.DE
INFO@PARKHOTEL-SONNENHAUS.DE



VWW sder Zirischenderch.

STRAUCHTOMATEN MIT MOZZARELLA
FRISCHES BASILIKUM UND PESTO

GEFULLTES CREPESROLLCHEN,
GRAVED LACHS UND KRAUTERSCHMAND
MIT FELDSALAT

NETZ — MELONEN — SCHIFFCHEN
WESTFALISCHER KATENSCHINKEN

COCKTAIL VON NORDMEER SHRIMPS
IN EINER LEICHTEN COCKTAILSAUCE
ANANAS UND CHAMPIGNONS, BAGUETTE

GERAUCHERTES FORELLENFILET
MIT MEERRETTICHSAHNE
BOUQUET FRISCHER MARKTSALATE

JUNGSCHWEINRUCKEN VITELLO
IN EINER THUNFISCHSAUCE
AN FELDSALAT

LAUWARMER TAFELSPITZ
AUF BOULLIONKARTOFFELN

MEERRETTICHSAUCE

BRUSCETTA

ITALIENISCHE VORSPEISE MIT TOMATENWURFEL

AUF ROSTBROT MIT KNOBLAUCHBUTTER
ZWIEBELN UND BASILIKUM

5,00

EIN STUCK SCHWARZBROT
UND EIN KRUG WASSER STILLEN DEN HUNGER
EINES JEDEN MENSCHEN;
ABER UNSERE KULTUR
HAT DIE GASTRONOMIE GESCHAFFEN.



S

HUHNERKRAFTBRUHE , ROYAL*
ODER RINDERKRAFTBRUHE
EINLAGE UND EIERSTICH 3,50

CREMESUPPCHEN VON STRAUCHTOMATEN
MIT BASILIKUM UND CREME FRAICHE 4,50

BROCCOLISCHAUMSUPPE
MIT THYMIANCROUTONS
UND STREIFEN VON SERRANO 6,20

RINDERKRAFTBRUHE
EINLAGE UND EIERSTICH 3,50

MINESTRONE
ITALIENISCHE GEMUSESUPPE 4,00

KLARE TOMATENSUPPE
MIT QUARKNOCKEN UND REIS 4,00

ZUCKERSCHOTENSUPPCHEN
MIT KATENSCHINKEN 4,50

HUMMERCREMESUPPE
GRAVED LACHSSTREIFEN 5,50

/Z{Wéld’jé wnsere 9@%@ .

- BITTE GEBEN SIE UNS DIE AKTUELLE PERSONENZAHL IHRER FEIER BIS ZWEI
TAGE VOR DER VERANSTALTUNG

- FUR KINDER BIS SECHS JAHRE OHNE MENUBERECHNUNG

- FUR KINDER VON SIEBEN BIS ZEHN JAHREN BERECHNEN WIR DEN HALBEN
MENUPREIS

- IHRE RECHNUNG IST ZAHLBAR INNERHALB 14 TAGEN OHNE ABZUG

- REKLAMATIONEN BERUCKSICHTIGEN WIR BIS ZWEI TAGE NACH DER
VERANSTALTUNG



Meni O7

MINESTRONE
ITALIENISCHE GEMUSESUPPE

LX)

HAHNCHENBRUSTFILET
MIT BLATTSPINAT UND SCHAFSKASE GEFULLT
AUF EINER TOMATENSAUCE
VARIATION MARKTFRISCHER GEMUSE
MACAIREKARTOFFELN

*kE

PANNA COTTA
EINE ITALIENISCHE CREME
AUF EINEM FRUCHTSPIEGEL
FRISCHE FRUCHTE DER JAHRESZEIT ENTSPRECHEND
€ 29,50

Meni 02

CREMESUPPE VON STRAUCHTOMATEN
MIT BASILIKUMSAHNE

EE

PUTENBRUST ,WESTFALISCHER ART"
MIT KATENSCHINKEN GEFULLT
AUF EINER KIRSCH~PFEFFERSAUCE
FRISCHES MARKTGEMUSE
KARTOFFELGRATIN

* %%
MOUSSE AU CHOCCOLAT
BRAUN UND WEISSE SCHOKOLADE
€ 29,50



Meni O3

BLATTSALATE SONNENHAUS
KIRSCHTOMATEN, SPROSSEN, COUTONS

*kE

FILET VOM JUNGSCHWEIN SALTIMBOCCA
UMMANTELT MIT SERRANOSCHINKEN UND SALBEI
MADAIRA-SALBEISAUCE
GESCHMORTES ITALIENISCHES GEMUSE
BUNTE BANDNUDELN

E

JOGHURT~ORANGENCREME
AUF ZWEIERLEI FRUCHTSAUCEN
€ 30,60

Meni O+

TERRINE VOM FJORDLACHS
AUF FELDSALAT UND RUCCULA
KARTOFFEL-SPECKSTIPPE

FEE

KRAFTBRUHE VON DER STRAUCHTOMATE
MIT QUARKNOCKERLN

EEE s

SCHWEINEFILET AM STUCK GEBRATEN
IN TRANCHEN AN EINER MADEIRASAUCE SERVIERT
PUTENBRUST MIT BLATTSPINAT GEFULLT
FRISCHES TAGESGEMUSE
KARTOFFELGRATIN

%%
VANILLEEISCREME
HEISSE SCHOKOLADENSAUCE
€ 38,10



Mewi 05

KRAFTBRUHE VOM MASTHUHN »ROYAL«
MIT GEMUSE UND EIERSTICH

E

ZARTER SCHWEINEBRATEN
AN EINER BRAUNEN BRATENJUS
GESCHMORTER RINDERBRATEN
FRISCHE CHAMPIGNONS
VARIATION MARKTFRISCHER GEMUSE
KARTOFFELKROKETTEN UND PETERSILIENKARTOFFELN

FEE

VANILLEEISCREME
HEISSE SCHATTENMORELLEN
€ 29,00

Meni O6

KRAFTBRUHE VOM MASTHUHN
EINLAGE UND EIERSTICH

LX)

KNACKIGE BLATT UND ROHKOSTSALATE
MIT HAUSGEMACHTEM DRESSING

FEE

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET
CHAMPIGNONS IN SPECK UND ZWIEBELN
SAUCE HOLLANDAISE
WESTFALISCHE PUTENBRUST
GEFULLT MIT RUCCULA, KRAUTERN UND KATENSCHINKEN
AN EINER PFEFFER-KIRSCHSAUCE
FEINE GEMUSE DES TAGES

SCHWENKKARTOFFELN
KARTOFFELKROKETTEN

LX)

WELFENSPEISE

€ 32,40



Ctwas feines um Dessert . ..

VANILLEEIS
MIT HEISSER SCHOKOLADENSAUCE 4,20

VANILLEEIS
MIT HEISSEN SCHATTENMORELLEN 4,50

VANILLEEIS
MIT HEISSEN BEERENFRUCHTEN 4,50

CARAMELISIERTE CREME BRULEE
MIT EINER BOURBONVANILLE UND VANILLEEISCREME 4,50

HAUSGEMACHTE WELFENSPEISE

WEINSCHAUMSAUCE 4,00
TIRAMI SU

AUF VANILLE~AMARETTOSAUCE 5,00
DIALOG

VON BRAUNER UND WEISSER MOUSSE AU CHOCCOLAT 4,75

DESSERT~KOMPOSITION
~ EINE UBERRASCHUNG DES HAUSES ~
KREIERT VON UNSEREM KUCHENCHEF 6,50
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