Kostliches zum Empfang

Canapées

Feine Canapées aus speziellem Toastbrot geschnitten und fein garniert

Preis je Stuck

= 1T T Euro 1,20
e Y] 0] 1= (T N Euro 1,20
Y= 1F= 1 ] Euro 1,20
gekochter SChiNKeN.........coooiiiiiiii e Euro 1,40
Tomaten & Mozzarella mit frischem Basilikum ................... Euro 1,40
spanischer Manchego Kase...........couuvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinanns Euro 1,60
FOher SChINKEN .....coveiie e Euro 1,60
spanischer Serrano — Schinken (Jamoén Serrano)................... Euro 1,80
Schweinebraten ... Euro 1,80
= TS1] 1T N Euro 1,80
Roastbeef vom Black - ANQUS.........ccuveieeiieiiiiiiiieeeeeeen Euro 1,80
PULENDIUST ... Euro 1,80
LaChSSCNINKEN ... Euro 1,80
(7210 011 0] 01T o SR Euro 1,80
Medaillon vom Schweinefilet.........coovvieeiiiiiiiiiieiieeeeeee, Euro 1,80
Medaillon vom Black - Angus Rinderfilet............ccccevnnnnnnnnn. Euro 2,20
RaUChIACRS ... Euro 2,20
(1= \VZ=To [ =T o T Euro 2,20
geraucherte Forelle...... .o Euro 2,40
FAN o] [ C =1 =] 1= o [ Euro 2,40
Riesengarnelen ... Euro 3,00
Kaviar & Eicooeeeeeeiieeeee e Euro 4,50

Die Mindestmenge fiir Canapées betragt 10 Stiick pro Sorte

Unser Hit zum Empfang

Preis pro Person

Party - Dreams bestehend aus:

Mini - Wrap gefullt mit BBQ Chik’'n

Putenbrusthappen pikant mariniert

Muslitos de mar (panierte Krebskeule)

Cheese Jalopenos mild 0. Scharf

Rohkostsnack

Trilogie VON DIPP S cooeeieeieieeee e Euro 7,50

Dazu empfehlen wir einen feinherben Cava (spanischer Sekt) aus unserem reichhaltigen Angebot,
ein Glas GVV Sekt oder ein Party - Cocktail (mit und ohne Alkohol).
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Kraftkornschnittchen

Knusprige Schnittchen aus Kraftkornbaguette nach eigener Rezeptur speziell
fir uns hergestellt und fein garniert

Preis je Stuck

= 1T T Euro 1,20
A ET] 0] 1= 1T Euro 1,20
0EKOCHEIES Eil v Euro 1,20
ZWIEDEIMEeTt . ... Euro 1,20
feine LeberwUISt .........oiie e Euro 1,20
1Y/ ToY g r= Lo =] | F= L Euro 1,20
FIEISCRAWUIST ... Euro 1,20
BIUTWUIST .. eea Euro 1,20
SUIZE e Euro 1,20
T2 1= N Euro 1,20
gekochter SChinKeN...........uuuiiiiii s Euro 1,20
Tomaten & Mozzarella mit frischem Basilikum ................... Euro 1,40
spanische Salami (Salchichon) .............eeeeeeeeeeeeeeeereeeeeneeenenenns Euro 1,40
spanische Paprikawurst (Chorizo) ...........eeeeeeeeeeeeeveeeeeenneennnnns Euro 1,40
Fleischsalat .........ooeeeiiieieee e Euro 1,40
Thunfischsalat............iviiiii e Euro 1,40
FOher SChINKEN ......coeeieeeeee e Euro 1,40
Schweinebraten ..........ueiviiieeiieee e Euro 1,50
STl 2111 1T 0] o] =1 1) o [ Euro 1,50
= TS1S] 1T N Euro 1,50
spanischer Manchego K&Sse.........ccccoeiiiiiiiiiiiiiiiiieeieee Euro 1,60
spanischer Serrano - Schinken (Jamén Serrano).................... Euro 1,60
PULENDIUSE ... e Euro 1,60
0= Tod g FoTT o] 411 ] 1= o N Euro 1,60
BlauschimmelKESe .......cueiiieiieeeeeeeeee e Euro 1,60
(07210 011 0] 01T o SR Euro 1,60
hausgemachte Schafskasecreme (mild oder pikant)................ Euro 1,80
Medaillons von pikant marinierter Putenbrust..................... Euro 1,80
Medaillons vom Schweinefilet.........ccoouueiiiiiiiiiiiiiieeeee, Euro 1,80
Roastbeef vom Black - ANQUS........cooeeviiviiiiiiiciiie e, Euro 1,80
Medaillons vom Black - Angus Rinderfilet.............cccceeeeee. Euro 2,10
RaUChIACRS ... Euro 2,20
Graved LacChS......c.. oo Euro 2,20
geraucherte Forelle ... Euro 2,40
F o] [ C F=Tq =] =] o Euro 2,40
Riesengarnelen..........coooov oo Euro 3,00
Kaviar & Biooeeeeeee e Euro 4,50

Die Mindestmenge bei Kraftkornschnittchen betragt 10 Stiick pro Sorte !
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belegte Brotchen

/2 belegte Brétchen fein garniert
Preis je Stuck

(= 1T T Euro 0,95
A ET] 0] 1= 1T Euro 0,95
0EKOCHEES Bl v.vvvviiiiiiiiiiiii e Euro 0,95
ZWIEDEIMEeTt ... e Euro 0,95
feine LeberwUISt .........ovieiiiee e Euro 0,95
1Y/ ToY g = Lo =] | F= L Euro 0,95
FIEISCRAWUIST ... Euro 0,95
ZUNQGENWUISE ..t e e e e e e e e e eeeennnns Euro 0,95
SUIZE e e Euro 0,95
T2 1= N Euro 0,95
CerVeIatWUIST ... e Euro 0,95
gekochter SChinKeN............uuuiiiiiii s Euro 1,20
Pfeffersalami.......iiieeee e Euro 1,20
Tomaten & Mozzarella mit frischem Basilikum ................... Euro 1,20
spanischer Manchego K&se.........cccceiiiiiiiiiiiiiiiiiieeieee Euro 1,20
spanische Salami (Salchichon) ............eeeeeeeeeeeeeeerereeerenereennnnn. Euro 1,20
spanische Paprikawurst (Chorizo) .........cooeviiiiiiieieieeeeeenees Euro 1,20
Fleischsalat ........cooeveeiiiieieee e Euro 1,20
ThunfischSalat........ccoueiiiiiie e Euro 1,20
Schinkenbraten ..........cueiiiiieeeiee e Euro 1,20
(= TSTS] 1T Euro 1,20
BierSChiNKEN ....cueiieeeee e Euro 1,20
(=Y o T (o = Euro 1,20
(0] L= TR Yo 1101 30=T o Euro 1,40
Schweinebraten ......oooue i Euro 1,40
PULENDIUST ... Euro 1,40
LaChSSCNINKEN ... e Euro 1,40
LEDEIKASE . coveeeeeeeee e Euro 1,40
[ P2 10 14 o] €= 1 (=] o Euro 1,40
BlauschimmelKESe .......uuvieeiiieeeeeeeee e Euro 1,40
CamEMDEIT ... Euro 1,60
spanischer Serranoschinken (Jamén Serrano) ..............ce....... Euro 1,60
Roastbeef vom Black - ANQUS.........ciiiiiiiiiiiiiiieeceeeeeeee e Euro 1,60
hausgemachte Schafskasecreme (mild oder pikant)................ Euro 1,80
RaUChIaChs ... Euro 2,20
(1= \VZ=To [ =T o 1= Euro 2,20
geraucherte Forelle ...... . Euro 2,40

Die Mindestmenge in der Preiskategorie 0,95 €uro betragt 10 Stiick gemischt !
In der Preiskategorie ab 1,20 €uro betragt die Mindestmenge 10 Stiick pro Sorte !
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Kleine Snacks heiff und Kalt

Fingerfood
Preis je Stuck

Broccoli - NUQQetS...coooi e Euro 0,70
Flammkuchenrélichen mit Creme fraiche & Schinken ........ Euro 0,90
hausgemachte Partyfrikadellen rund............ccooveeiiiinienennns Euro 0,90
Mini - Schnitzel (ca. 30 gr.)....cevvvveeieieeeeeeeeeeeee e Euro 0,90
Bruchetta mit Tomaten & Knoblauch .................cooeen neenil. Euro 0,90
Putenbrusthappen pikant mariniert ... . Euro 0,90
Chicken Wings / Buffalo Chicken Wings pikant.................. Euro 0,90
Chicken - Crossies aus reinem Hahnenfleisch .......... ........ Euro 1,00
Cheese Jalopenos (mit Kase gef. griine Chilischoten mild) ............... Euro 1,00
Red Cheese Jalopenos (mit Kase gef. rote Chilischoten scharf) ....... Euro 1,00
Kartoffeltasche geflillt mit Frischk@se ..........ocovvvvvvevveeennnen. Euro 1,20
Chicken Pineapple Stick (mit Ananas & Weintraube) ........... ........ Euro 1,20
Chicken Fingers CoCoNUL........cc.uuuiiiiiiiieiiiieeeee e Euro 1,40
Mini - Wraps geflllt mit Lemon Chik'n......ccccceeveeiiiiiinnnee. Euro 1,40
Mini - Wraps geflllt mit BBQ Chik'n.......ccceeeeiiiiiiiiiiieeen. Euro 1,40
Mini - Wraps gefillt mit Oriental Chik'n........coovviiiiinennen. Euro 1,40
Fisch - Stick™s ,,Lemon® .........covueeieieeeeeeeee e, Euro 1,40
hausgemachte Frikadellen.............cccooiiiiiiiiiieeeeeeee, Euro 1,50
Partyschnitzel vom Schwein...........cccccooiiiiiieee Euro 1,50
hausgemachte Rinderfrikadellen............cccooooiiiiiiiiiccinnnnn. Euro 1,70
Partyschnitzel von der Hahnchenbrust.................oooooo. Euro 1,70
Pikantes Hahnchen - Innenfilet ..o, Euro 1,70
Lachshappen im Knusperteig..........ccouvveeeeenniiiinniiiieeeeenn. Euro 1,70
Medaillon vom Schweinefilet..........cooueeeiiiiiiieiiiiiieeeeeene, Euro 1,70
Medaillon von pikant marinierter Putenbrust....................... Euro 1,70

Chicken Drumstick (Unterschenkel) BBQ o. Chili mariniert....... Euro 1,90
Chrispy Chicken Drumstick (Unterschenkel) im KnuspermantelEuro 1,90
Shrimp Poppers (Panierte Garnele auf roter Chili gefiillt mit Kasecreme) Euro 1,90

Hausgemachte Bifteki mit Schafskase gefllt.................... Euro 2,20
Schweinefilet mit Zucchini im Eimantel.........cccocooevevennes Euro 2,20
Medaillon vom Argentinischen - Black Angus Rinderfilet ...Euro 2,50
Carpaccio vom Rind mit geriebenem Parmesan (Port)) ........ Euro 3,50

Rohkost - Snack mit Schafskasecreme oder Dipp (Port)) ..... Euro 3,50
4er Vegetarier - Selection mit - Friihlingsrollen, griine Samosas,

Mango Knuspertdschen & Kokosnuss - Bélichen - (Port.) ....cccuuevueenennnen.. Euro 3,50
4er Meeresfriichte - Selection mit - Seafood Sackchen, Shrimp Rolls,
Riesengarnelen ,Butterfly“ in Tempura Panade & Fisch Stick ,Lemon*” - (Port.) Euro 4,50
5er India - Selection mit - Delhi Chik'n Massala, Goa Chik'n,

Bombay Onion, Madras Vegie & Calcutta Pineapple - (POrt.).......ccccceuevecuenee. Euro 4,50
gemischte Antipasti - Auswahl (Port.)...........euuueuminmniiiiiininnns Euro 4,50
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Fingerfood ,.Espana‘“

Preis je Stlick

Croquetas de jamon (Kroketten aus Serrano - Schinken) ................ Euro 1,00
Piquillo con queso cabra (Piquillo Paprika gefillt mit Schafskase ).... Euro 1,20
Muslitos de mar (panierte Krebskeule) .........eeeeerrueeereruneeereesnnnnns. Euro 1,20
Aceitunas en aceite (eingelegte Oliven in Olivendl und Krautern, Port). Euro 1,50
Filete de pezcado en huevo (Fischfiletstreifen im Eimantel)........... Euro 1,70
Pan con alioli (Baguettebrot mit Alioli, POrt.) ....eeeevvuneeererrneeeeeernnnnns. Euro 1,90
Boguerones en Vinagre (eingelegte Sardellen m. Knoblauch , Port.) ..Euro 2,50
Pan con tres salsas (Baguettebrot mit drei GVV - Dipps Port.) ............... Euro 3,50
Datteln im Serrano - Schinken Mantel (Port. 4 Stiick) .............. Euro 3,50
Auberginen im Eimantel (Port.) ........eeevveeeeemeemeeeieiriiiieiineennnnns Euro 3,50
Pimientos fritos (gegrillte Paprika, POr.) ......ceeeeervueieeeerieeeeeennnnnen. Euro 3,90
Tortilla de patata (spanischer Kartoffelkuchen, Port.)..............ueeeennns Euro 3,90
Boqguerones fritos (frittierte Sardellen, Port.) ......vveeeeeeeereeeeenrnnnnnnns Euro 3,90
Mejillones ,a la vinaigreta® (Muschel mit Gemisevinaigrette, Port.)... Euro 3,90
Tapasteller ,El Jamon“ mit Serrano - Schinken (Port.).......... Euro 4,50

Plato combinado de entremeses (gemischte Vorspeisenplatte)..... Euro 6,00
Tapas Platte ,Granada“ mit (Serrano Schinken, Manchegokase,

Datteln im Serranomantel und Auberginen im Eimantel ) .....ccovvvviiiiinnnnnn. Euro 6,50
Black - Tiger Riesengarnelen an Alioli (Port. 4 Stiick) ................... Euro 6,50
Gambas a la plancha - Gambas gegrillt (Port. 4 Stiick)............ Euro 8,50

Plato combinado del mar (gemischte Vorspeisenplatte vom Meer)

Fingerfood ,,Asia“

Preis je Stlick

Yakitori - HihnchenspieBchen mit Sojasauce .................... Euro 1,20
Saté Hahnchenbrust - Spie3 an Erdnussdipp.......cc...cce..... Euro 1,20
Mini - Frahlingsrolle ,Vegetarisch® an Dipp (Port. 4 Stick) ....... Euro 1,20
Frahlingsrolle ,Vegetaria“ mit Gemuse.............cccceeeeeeeee. Euro 1,70
Frihlingsrolle ,Chicken” mit Hahnchen und Gemduse.......... Euro 2,00

4er Asian - Selection mit - Hahnchen Teigsackchen, Gemiisetaschen,
Entenhackrolichen im Teigmantel und Sesamtaschen mit Shrimps - (Port.).....Euro 3,50
Sushi - Selection aus 12 verschieden Varianten

mit Reis, Lachs, Shrimps, gegrilltem Aal, Schellfisch

und Kapelan - Kaviar (24 Stick) ......ceeeeeeeeeeieieeiieeeeeeeeeeeeeeeeeen Euro 59,00

Die Mindestmenge betragt 10 Stiick pro Sorte, ausgenommen die Sushi - Selection !

zu allen Fingerfood servieren wir lhnen eine Dippauswahl !
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Feines aus dem Suppentopf

Preis je Liter

Bouillon mit Krdutercrepestreifen ..., Euro 7,50
HUhnersuppe mit feinen Nudeln & Gefllgelfleisch.............. Euro 7,50
Rindfleischsuppe mit Einlage ... Euro 7,90
Tomatencremesuppe mit Sahne & Croutons...................... Euro 7,90
Erbsencremesuppe mit Speck ... Euro 7,90
Kartoffelcremesuppe mit Wiener Wirstchen ..................... Euro 8,50
ChampignoNnCremMeSUPPE ........uvurrreeieiaeeaeeiiiieeeeeee e e e e e e e Euro 8,50
Broccolicremesuppe....ccooeeeeeeeeeeeeeee Euro 8,50
BlumenKkohICremesuppe ... Euro 8,50
Lauchcremesuppe ...ooooveeeiiiee Euro 8,50
Kalte GUIKENSUPPE ..cooiiiiiiieeeee e Euro 8,50
Kalte sommerliche Tomatensuppe ..., Euro 8,50
Gazpacho “Andaluz” (kalte spanische GemiiSeSUPPE) ...vvevrrrereerees.. Euro 9,50
Pikante Gulaschsuppe mit reinem Rindfleisch.................... Euro 9,50

Spargelcremesuppe mit frischen Spargelstiicken (Saison).... Euro 11,50
Kartoffelcremesuppe mit Rauchlachsstreifen & Shrimps....Euro 11,50

Késesuppe mit Hackfleisch & Lauch............ccceeiiiiiiinnnee. Euro 11,50
Sauerkrautsuppe mit Hackfleisch...........coooiiiiiiiiiiieiinnns Euro 11,50
GYTOSSUPPE ... ettt e e e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e Euro 14,50
Hummercremesuppe mit Garnelen..........ccccceveeeeeeiiiciennnen. Euro 16,50
Zarzuela - Potpourrisuppe mit Meeresfriichten (aus Spanien)..Euro 16,50
BouillabaiSe.........uuuiiiiiieeeeeeee e Euro 16,50

Wir empfehlen bei Suppen ca. 0,4 Liter pro Person !
Delikate Eintopfe

Preis je Liter

Linseneintopf mit Wiener Wirstchen*...........ccccooiiiiinnnnn. Euro 6,50
Griiner Bohneneintopf mit SpecK..........ccocciiiieiiiiiieiiiee, Euro 6,50
Erbseneintopf mit Mettwurst ... Euro 6,50
Serbischer Bohneneintopf mit Paprikawurst: ...................... Euro 6,50
Grinkohl Bintopf .........eeeiiiiii e Euro 7,50
Sauerkrauteintopf mit Grillwirstchen ... Euro 7,50
Mohreneintopf mit feinen Kartoffeln & Mettwurst-............... Euro 7,50
Pikanter Reistopf mit Paprika und Huhnerfleisch................ Euro 8,50
Minestrone di verdura (ltal. Gemiseeintopf) ....cevueeeererrneeeeernnnnns. Euro 8,50
Chili CON CAMME .o Euro 11,00

* Die Einlage wird in den Eintopf fein reingeschnitten !
Die Mindestabnahme bei Suppen und Eintépfe betragt 3 Liter

Wir empfehlen bei Eintépfen ca. 0,6 Liter pro Person !
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Salate

Preis je Kg

Krautsalat.........coeiieniii e Euro 6,00
Gurkensalat in Dillsahnesauce...........cccoouueeiiieiiiieieiieeeenn, Euro 7,00
Krautsalat in SahnesaucCe ..........coeevvevveieiiiieiieeeeeeee e, Euro 7,00
Kartoffelsalat ,,Classic” mit Salatmayonnaise ............ceevvvueeennnnnns Euro 7,00
Ensalada de tomate con ajo (spanischer Tomatensalat/Knoblauch)..Euro 7,50
Farmersalat.......coooouuiiiiiiii e Euro 7,50
Nudelsalat ..o Euro 7,50*
Kartoffelsalat ,Schwabischer Art” mit Zwiebeln & Vinaigrette........ Euro 8,90*
Herbstsalat mit Blattsalate , Tomaten , Gurken , Mais & Zwiebeln .......... Euro 8,90
Sommersalat mit Tomaten , Gurken & ZWIEbelN ...veveveeueeeneenarennnnss Euro 8,90
Kartoffelsalat ,Bayrischer Art“ Speck, Zwiebeln & Vinaigrette............ Euro 9,90
Sommersalat ,Espafa® mit Kartoffeln, Thunfisch, Tomaten & ZwiebelnEuro 9,90
Fruchtiger Waldorfsalat...........cccoooeeeiiiiiiiiiieieeeeeee Euro 11,50

Rohkostsalat ,Fitness” mit einem Joghurt - Salatcreme Dressing ...... Euro 12,50*
Wourstsalat ,Bayrischer Art* mit Lyoner, Gewiirzgurken und Zwiebeln Euro 12,50*
Spaghettisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum ...... Euro 12,50*
Bunter Nudelsalat mit Mais, Tomaten, Paprika in Vinaigrette Dressing.. Euro 12,50*

Ensaladilla russa (spanischer Kartoffelsalat)...........ceerevrnneeeeernnnnnn. Euro 12,50%
Broccolisalat mit gekochtem Schinken .........ceeeeevviieeeeernieeeeeernennnn. Euro 12,50*
Gyrossalat mit Truthahnfleisch, Krautsalat & ZSaziki..........eeeeeeeeeeeenns Euro 12,50*

Salat ,Nicoise" mit Tomaten, Bohnen, Thunfisch, Kartoffeln & Zwiebeln.. Euro 12,50*
Asia Nudelsalat mit Mu-err-Pilzen, Austernpilzen,Mungo & Paprika ...... Euro 12,50*
Tomaten Mozzarellasalat............cccceeeviiiiieiiiiiiiee e, Euro 12,50*
Bunter Hirtensalat mit Fetakase, Porree, Paprika, Oliven & Zwiebeln .....Euro 12,50
Bauernsalat ,Greece” mit Feta, Tomaten, Gurke, Oliven & Zwiebeln ... Euro 14,50*

Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum........ Euro 14,50*
Matjessalat ,Nordischer Art* mit Apfeln & Salatgurke ..........u.unn... Euro 14,50*
Rucolasalat mit Serranoschinken, Pinienkerne & Parmesan ................ Euro 14,50*
Tortellinisalat ,Cheese" mit Kasetortellinis, Kase & frischem Gemuse. Euro 14,50*
Salatplatte “Chicken” mit gebratenen Hahnchenbruststreifen............ Euro 14,50*
Gefligelsalat ,Feinschmecker« mit Ananas & Orangen................ Euro 14,50*
Salat “Argentinia” mit Rindfleisch, Tomatenpaprika & pikanter Dressing. Euro 16,50*
Salatplatte “Pazifik” mit Fischfiletstreifen im Eimantel ............cceee.n.. Euro 16,50*
Fischertopf mit Heringsfilethappen und Shrimps ....cccevveeeeeeeeeeeeeeenn.. Euro 19,50%
Meeresfrichtesalat mit Meeresfriichten & Knoblauch ..................... Euro 22,50*
Nudelsalat ,Mediterrane” mit mediterranem Gemiise & Shrimps......... Euro 22,50**
Salat ,,India” mit Putenstreifen,Linsen, Papaya,Kardamon & Zimt .............. Euro 24,50**

Putenbrustsalat ,Tandoori“ mit Pfirsich, Sellerie & Cashewkerne .......Euro 24,50**
Nudelsalat ,Mediterrane” mit mediterranem Gemiise & Shrimps ......... Euro 24,50**
Garnelensalat “Mediterrane” mit Gambas & mediterranem Gemiise..Euro 26,00*
Salat ,Gamba“ mit King Prawns, Spinatnudeln & Tomaten Dressing ..... Euro 26,00*

Mindestabnahme bei Kennzeichnung mit * 2 kg., mit ** 3 kg., ansonsten 1 kg. !
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Auswahl an fein garnierten Platten

Preis pro Person

Rustikusplatte

Mini - Schnitzel vom Schwein

Medaillons vom Schweinefilet

Chicken - Crossies

Chicken Wings , Partyfrikadellen

Senf , Remouladensauce , StB - Sauer Dipp

Baguette und Butter.........cceueieiiiiii Euro 9,90

Meeresplatte

Rauchlachs , Gravedlachs

mild geraucherte Forellenfilets

Tranche vom gebratenem Wildlachs

Muslitos de mar (panierte Krebskeulen)

Black - Tiger Riesengarnelen an Aiolisauce
Sahne- & Preiselbeermeerrettich , Senf - Dillsauce

Baguette und Butter ... Euro 14,50

Gourmetplatte

Feine Auswahl an gemischtem Antipasti

Rohkostplatte mit Schafskasecreme oder Krautercreme

Medaillons vom Schweinefilet

Medaillons vom Argentinischen Black - Angus Rinderfilet
Argentinisches Roastbeef an Sauce Cumberland

Putenbrusthappen pikant mariniert

Rauchlachs & Graved Lachs an Gambas in Knoblauchdl geschwenkt
Sahnemeerrettich , Senf - Dillsauce

Remouladensauce , Aliolisauce

Baguette und Butter.........cceeeieiiiiii Euro 18,50
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Preis pro Person

Tapasplatte ,,Granada‘

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken)

Salchichon (spanische Salami) , Chorizo (spanische milde Paprikawurst)

Berejenas rebozadas en huevo (Auberginen im Eimantel)

Datiles enrolladas con Jamon Serrano (Datteln in Serrano - Schinken gewickelt)
und Aceitunas mixtas (Auswahl an eingelegten Oliven)

Baguette und Aioli.....ccooeeeeeeeee Euro 7,50

Tapasplatte ,.Flamenco*

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken)
Salchichon (spanische Salami) , Chorizo (spanische milde Paprikawurst)
Piquillo con queso cabra (Piquillo Paprika gefiillt mit Schafskase )
Aceitunas mixtas (Auswahl an eingelegten Oliven)

Queso variado con uvas (kl. Kaseauswahl mit Weintrauben)

Baguette und Aol ... Euro 12,50

Tapasplatte ,.Espana‘“

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken)

Salchichon (spanische Salami) , Chorizo (spanische milde Paprikawurst)
Berejenas rebozadas en huevo (Auberginen im Eimantel)

Tortilla de patata (spanischer Kartoffelkuchen

Boquerones en vinagre (eingelegte Sardellen in Olivendl , Essig & Knoblauch)
Muslitos de mar (parnierte Krebsbeine)

Black - Tiger Riesengarnelen an Aliolisauce

Aceitunas mixtas (Auswahl an eingelegten Oliven)

Queso variado con uvas (kl. Kaseauswahl mit Weintrauben)

Baguette und Aioli........oooooiiii Euro 18,00
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Preis pro Person

Fingerfood - Buffet ,.Snacki‘

Hausgemachte Frikadellen

Putenbrusthappen pikant mariniert

Yakitori - HanchenspieBchen mit Soja- / Honigsauce
Kartoffeltasche gefullt mit Frischkase

Partyschnitzel vom Hahnchen

diverse Dipps und Baguette a 9,90 €uro

Fingerfood - Buffet ., Einsteiger*

Gemischte Mini - Wraps gefillt mit Lemon, BBQ und Oriental Chik'n
Putenbrusthappen pikant mariniert

Pikantes Hahnchen - Innenfilet

Cheese Jalopenos

Datteln im Serrano - Schinken Mantel

Medaillons vom Schweinefilet mit Zucchini im Eimantel

Auberginen im Eimantel

diverse Dipps und Baguette a 14,00 €uro

Fingerfood - Buffet ,.Klassik*

Partyfrikadellen

Partyschnitzel vom Schwein oder Hahnchen
PutenbrustspieBBchen pikant mariniert

Chicken - Fingers Coconut

Muslistos de mar (panierte Krebskeulen)
Kartoffeltasche gefllt mit Frischkase

Medaillons vom Black - Angus Rinderfilet

Lachshappen im Knusperteig

Rohkostsnack an Schafskasecreme oder Krautercreme

diverse Dipps und Baguette a 16,00 €uro
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Kalte Buffetvorschlige

Dies ist nur eine kleine Auswahl unserer Méglichkeiten Sie zu verwdhnen.
Selbstverstandlich kdnnen Sie aus allen Vorschlagen ihr individuelles Buffet
zusammenstellen. Hierbei sind wir lhnen gerne behilflich.

Preis pro Person

Bauernhof

Schinkenbraten , Hackbraten, Siilze

Mettigel , Chicken - Wings, Partyfrikadellen
Mettenden in Tranchen geschnitten an Cornichons
Kartoffelsalat und Krautsalat

Senf und Remouladensauce

Rote Gritze mit Vanillesauce

Baguette- und Butterauswahl.....................ccc Euro 11,00

Landlich

Partyschnitzel vom Schwein, Partyfrikadellen,
Putenbrustmedaillons pikant mariniert

Roastbeef vom argentinischem Black - Angus rosa gebraten
Chorizow(irstchen (gebratene spanische Paprikawiirstchen)
Rohkostplatte an verschiedenen Dippsaucen

Senf & Remouladensauce

Farmer- und Geflligelsalat

Mousse au chocolate
kleine Kaseauswahl an knackigen Weintrauben

Baguette- und Butterauswahl ..................ccc Euro 12,50

Der Klassiker

Feine Antipasti - Auswahl nach Italienischer Art

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken)

Salchichon (spanische Salami) , Chorizo (spanische milde Paprikawurst)

Medaillons von Schweinefilet & argentinischem Black - Angus Rinderfilet
Putenbrusthappen pikant mariniert

Remouladensauce und Sauce Cumberland

Sommersalat und Tortellinisalat

Tiramisu nach italienischer Art
kl. Kasebrett mit knackigen Weintrauben

Baguette und Butterauswahl ... Euro16,00
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Preis pro Person

Der Spanier

Gazpacho Andaluz (kalte spanische Gemiisesuppe)

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serrano Schinken)

Salchichon (spanische Salami) , Chorizo (spanische milde Paprikawurst)
Boquerones en vinagre (Sardellen in Essig/Ol und Knoblauch eingelegt)

Piquillo con queso cabra (Piquillo Paprika gefiillt mit Schafskase )

Muslitos de mar (panierte Krebsbeine)

Datiles enrolladas con Jamon Serrano (Datteln in Serrano - Schinken gewickelt)
Berejenas rebozadas en huevo (Auberginen im Eimantel)

Aceitunas mixtas (Auswahl an spanischen Oliven)

*kkkkkk

Ensaladilla russa (spanischer Kartoffelsalat)
Ensalada de tomate al ajo (spanischer Tomatensalat mit Knoblauch & Krauterolivendl)

*khkkkkkk

Flan (gestiirzter Caramelpudding)
Queso variado con uvas (kl. Kaseauswahl mit Weintrauben)

Baguette- und Butterauswahl................ccc Euro 18,50
ab 15 Pers.

Der Gourmet

Fischplatte ,Seestern mit Rauchlachs, Graved Lachs und Riesengarnelen
an Sahnemeerrettich, Senf - Dill - Honigsauce und feiner Knoblauchsauce

Putenrollbraten ,Marco Polo“ geflllt mit Broccolifarce in
feinen Tranchen auf Tomatenptree

,Barbarie“ Entenbrust aus dem Rauch an Apfelkompott
Medaillons vom Schweinefilet in Krauterkruste

Roastbeef vom argentischem Black - Angus rosa gebraten
Parmaschinken mit frisch gehobeltem Parmesan

*kkkkkk

Bauernsalat ,Greece” mit Feta, Tomaten, Gurke, Oliven & Zwiebeln
Geflugelsalat ,Feinschmecker“ mit Ananas & Orangen

*khkkkkkk

Joghurt - Mousse ,Lemon®
Frische Frichte an Quark - Mascarponecreme
Késebrett ,Europa“ an knackigen Weintrauben

Baguette- und Butterauswahl ... Euro 22,50
ab 15 Pers.
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Preis pro Person

Exquisit

Feine Fischdelikatessen aus dem Raucherofen

Fischplatte ,Seemann” mit mariniertem Gravedlachs in edlen Krautern,
Caipirinha - Lachs gebeizt mit Limetten und einem Hauch
Zuckerrohrschnaps an Black - Tiger Riesengarnelen

Sahne- und Preiselbeersahnemeerrettich, Senf - Dill - Honigsauce Sauce

Feine Antipastiauswahl nach Italienischer Art

Datteln im Serrano - Schinken Mantel

Filet - Trilogie mit Medaillons vom Schweinefilet, pikant marinierter Putenbrust
und argentinischem Black - Angus Rinderfilet an Remouladendipp

Salatbifett ,GVV* an zweierlei Dressings
Tomaten mit Mozzarella an frischem Basilikum
Spaghettisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

Kaffee - Flan (gestiirzter Pudding mit Kaffee & Caramel)
Quarkcreme mit Beerenfriichte
Internationale Kaseauswahl an knackigen Weintrauben

Baguette- und Butterauswahl ...............ccoo Euro 27,50
ab 20 Pers.

Aus den Weltmeeren

Sushi - Selection mit 7 verschiedenen Kdstlichkeiten aus dem Meer

Lachsforelle im ganzen pochiert an gerduchertem Serrano - Lachs
Lachsstremel mit Senf - Dill Topping, Makrelen

und Black - Tiger Riesengarnelen in Knoblauchdél geschwenkt

an Sahne- & Preiselbeersahnemeerrettich und Senf - Honig — Dillsauce

Austern ,Fines de Claires” auf Crushed Eis serviert

Neuseeland Muscheln mit einem Gemdusevinaigrette Topping

Nudelsalat ,Mediterrane” mit mediterranem Gemiise & Shrimps
Meeresfriichtesalat mit Meeresfriichten & Knoblauch

Tiramisu ,nach italienischer Art"
Frische Frichte an Vanillesauce
SiBe - Mini - Teilchen

Baguette- und Butterauswahl...............ccco Euro 33,00
............................................................................................ ab 20 Pers.
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Braten
Preis je kg

Spanferkel (ab ca. 18Kg) «eveverrerrrrerrerereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Euro 9,50
Bayrischer Leberkdse ... Euro 11,50
[ P2 10 14 o] €= 1 (=] o Euro 12,50
Schinkenkrustenbraten mit Réstzwiebeln (ab ca. 3kg.)........... Euro 16,50
SpieBbraten mit Réstzwiebeln (abca. 2,5kg.) weveereerereeeeeeennnn. Euro 16,50
KaSSIEr (ah €a. 3KG.) wrrrueerirruiieeeiriiieeeeeriieeeeeerieeeeeesneeeseesanans Euro 16,50
Hahnchenbrustfilet pikant mariniert...........ccccccciiiiiinnee. Euro 18,50
Putenrollbraten geflllt mit Broccoli (abca. 2,5kg.)..cccvvvvvvnnnnnn.. Euro 21,50
Hahnchenbrustfilet pikant mariniert...........cccccciiiii. Euro 18,50
Rheinischer Sauerbraten (abca. 4Kg.)......cevvvevvvvveeeeeeeeeeeennnns Euro 21,50
Medaillons vom Schweinefilet mit deftiger Speckkruste ..... Euro 21,50
Medaillons vom Schweinefilet in Haselnusskruste.............. Euro 21,50
Original Tiroler Zwiebelrostbraten aus der Rinderhdfte....... Euro 24,50
Argentinischem Black - Angus Roastbeef...........ccccccunnnneis Euro 30,00
Lammrickenfilet im Blatterteig.........oooeiiiieiiiiie Euro 34,00

Argentinischer Black - Angus Rinderfilet ,Wellington®......... Euro 39,00
Medaillons vom Argentinischen Black - Angus Rinderfilet .. Euro 42,00
Wild (NaCh SISON) vuuveeiirieeeieirieeeeeteee e e e e e e e e e e eere e e e eenanns Preis auf Anfrage
Gansebrust/-keule (Saison)........ccceeeevueeeeeeeriieeeeeeiee e eeeeens Preis auf Anfrage

Alle Braten werden selbstverstandlich in einem Chaffing - Dish angeliefert.
Die Kg. Preise beziehen sich auf das Rohgewicht des Fleisches.
Bitte beachten Sie bei der Berechnung den Bratverlust.

Wir beraten Sie gerne diesbeziglich !

Saucen
Preis je Liter
RaNMSAUCE ... .o Euro 8,50
WeiBweinsauce / ROtWEINSAUCE............ceeeveevveeeeeeereeeeeeeenen. Euro 8,50
THYMIANSAUCE.....eueiiiiiiiiiii e Euro 8,50
MEEAXASAUCE......u et ra e eea Euro 8,50
Champignonrahmsauce / Pfefferrahmsauce ..................... Euro 9,50
diverse SahnNesauCeN........cocuu i Euro 9,50
Sauce Hollandaise / Sauce Bernaise...........cccoeeeevvevvneeeeenee. Euro 9,50
SAUCE PrOVENCE ... e Euro 9,50
Senfsauce / Senf - Honig - Dill Sauce (ideal zu Fischgerichten) .. Euro 9,50
Aiolisauce / Knoblauchsauce. ..........ccooooeveiiiiieiiiiciiciecceee Euro 9,50
Tomatensauce ,Mediterrane” mit mediterranem Gemiise .Euro 12,50
Champagnersauce / Sauce Nantua...........ccccveeeeeieeeiinnnnnes Euro 12,50
Wildpreiselbeersauce Euro 12,50
Waldpilzrahmsauce............cooiiiiiiii e, Euro 12,50
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Beilagen

Preis pro Person

Salzkartoffeln ... Euro 2,50
Kartoffelkroketten ... Euro 2,50
Kartoffelplree ... Euro 2,50
KartoffeleCken ..., Euro 2,50
Bratkartoffeln..........o Euro 2,50
Kartoffelgratin......... e Euro 2,50
Speckkartoffeln ... Euro 2,50
Herzoginkartoffeln ..., Euro 2,50
Kartoffel - Platzchen...........ccooo Euro 2,50
KartoffelKIOBe ... Euro 2,50
SemmelkNOdel ..........oueeviiieeiiiee e Euro 2,50
Ofenkartoffel mit Sauerrahm..........cooovvvviiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee, Euro 3,00
Bandnudeln WeiB ... Euro 2,30
Bandnudeln griin..........cc.eeeiiiiiiieee e Euro 2,30
SPAIZIE ..o ———————— Euro 2,30
RIS s Euro 2,30
Schupfnudeln ..........eeeiiee e Euro 2,50
VoIlKOrNNUAEIN ...coeiiiiiiiiiiieieeeee e Euro 2,50
Basmati DUftreis........oooooeiii Euro 3,00
MISCRIEIS ..cce e Euro 3,00
Erbsen - MOhrengemuse. ... Euro 2,30
ST U= =TV | Euro 2,30
Apfelrotkohl mit feinen Apfelsticken............cooocviiiieeeeeennn. Euro 2,30
BroCColi..ccoooeeeeeee Euro 2,50
Blumenkohl ... Euro 2,50
Pariser Karotten oder Vichy Karotten...................cccccoooe. Euro 2,50
Rosenkohl mit SPecK .........eeevviviiiiiiiiiie e Euro 2,50
Gemadiseplatte mit Blumenkohl, Broccoli & Pariser KarottenEuro 2,50
Prinzessbdhnchen im Speckmantel..........cccccoveiiiiiiiiinneen. Euro 2,50
MandelbroCColi.........ccooeeiiiiiiie Euro 2,50
Lauchsahnegemuse...........coooeiiiiiii Euro 2,50
Ratatouillegemuse ... Euro 2,50
PaprikagemuUse ... Euro 2,50
Tomaten - Gemusebett ... Euro 2,50
Blattspinat mit Schalotten und Knoblauch........................... Euro 2,50
Romanesco ROSSChEN .........uuu e Euro 3,00
Pfannengemise “Mediterrane” .............cccccceiiie, Euro 3,00
Pfannengemuse “Mexikanischer Art” .........cccocciiiiiiiiiiinnnn. Euro 3,00
Frischer Spargel (nach Saison)..........cccccvvieeeieeee i, Preis auf Anfrage
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Hauptginge

Bei unseren Beilagen handelt es sich lediglich um Empfehlungen.
Selbstverstandlich kénnen Sie diese nach Wunsch variieren

Preis pro Person

Nasi Goreng ,nach Ferndstlicher Art..........ccccoiiiiiiinnn Euro 7,50
Bami Goreng ,nach Asiatischer Art“.........ccccceiiiiiiiiiiiee. Euro 7,50
Hackbraten auf Champignonrahmsauce mit Réstkartoffeln Euro 8,50
Bayrischer Leberkédse mit R6stzwiebeln und Bratkartoffeln Euro 8,50

Hackfleischballchen ,Espafa“ in Rioja - Rotweinsauce
mit frischen Champignons und Kartoffelgratin .................... Euro 9,50

Kassler auf Weinsauerkraut mit Kartoffelplree .................. Euro 9,50

Schinkenkrustenbraten mit Réstzwiebeln
an Kartoffelgratin..............ueiiiiiiiiieieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Euro 9,50

Hahnchen ,a la Mama*“ im feinem Sherrysud
mit Schwenkkartofeln (von der Hahnchenkeule geschnitten) ............ Euro 9,90

Bifteki - Hacksteak geflillt Schafskdsecreme
auf Pfeffersauce an Kartoffelkroketten.........o.ccoeveevevneennnen. Euro 9,90

Schweineschnitzel aus der Pfanne ,Toskana“ auf
Tomatensauce mit griinen Bandnudeln ..............cccccuvvennnees Euro 9,90

Schweineschnitzel aus der Pfanne mit Parma - Schinken
und Parmesan Uberbacken an Pomme Wedges mit Dipp..Euro 9,90

Gyros aus der Pfanne mit Zsaziki und Pomme Wedges.....Euro 9,90

Schweinegeschnetzeltes ,Zlricher Art®
mit frischen Champignons und Spéatzle...........ccccccceiinnnnnnes Euro 11,00

Gyros aus der Pfanne ,Spezial, in feiner Sauce

an Kartoffelgratin............eceooiiiiiie e Euro 11,50
Truthahngyros aus der Pfanne mit Zsaziki

und Pomme Wedges ... Euro 11,50
Schweineroulade ,Jager Art“ mit Kartoffelplree ................. Euro 11,50
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Preis pro Person

Medaillons vom Schweinefilet unter einer feinen Pilzcreme
mit Kartoffelgratin und GemuUse ..........cccocciiiiiiiiiiieeeieees Euro 11,50

Medaillons vom Schweinefilet ,China Art“ sli3 sauer
mit Basmati Duftreis und asiatischem Gemdse .................. Euro 11,50

Medaillons vom Schweinefilet in feiner Nusskruste
auf einem Lauchsahnebett mit Mandelkroketten ................ Euro 11,50

Putenbrustgeschnetzeltes in einer Curryrahmsauce mit Friichten
dazu Bandnudeln und Mandelbroccoli.........ccooevveviivnrennnnne. Euro 11,50

Putensteak ,Natur” auf Blattspinat mit Knoblauch und
Schalotten an Kartoffelgratin.............cooovveeiiiiiiiiiiiiiiiiieeenee, Euro 11,50

Paella ,Andalucia“ mit Hdhnchen, Meeresfrichten
und Riesengarnelen ... Euro 14,50

Hahnchenbrustfilet in siBer Mandelsauce an
Gratin dauphinois und BroCCOli.........cccovviiiiiiiiiiiiiieeeeeees Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,,Chinatown” auf Chinagemuse
MUE RIS .. et Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,Italia“ mit Tomaten & Mozzarella
Uberbacken auf Tomatensauce an griinen Bandnudelin ..... Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,Mexiko® in einer pikanten Marinade
an Pomme Wedges und Sourcreme..........ccccueeeeeeeeeeeennnns Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,,Orangecrispy” in Cornflakeskruste auf
Orangensauce an Reis und Prinzessbdhnchen Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,Milano* mit K&se , Tomaten & Krauter
gefallt auf Basilikum - Tomatensauce an Bandnudeln Euro 12,50

Coq au Vin in einer Bourdeaux - Rotweinsauce an
Gratin dauphiNOiS .......ceeiiiiiiiiiiee e Euro 12,50

HUhnerfrikassee in Champagnercreme mit Garnelen
an grinen Bandnudeln ... Euro 12,50

Hausgemachtes Rindergulasch nach ,Ungarischer Art*
Mit SPALZIE ..o, Euro 12,50

Rindergeschnetzeltes von der Argentinischen Black - Angus
Hufte in einer feinen Rotweinsauce und Rostkartoffeln ...... Euro 12,50
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Preis pro Person

Kaninchen ,Espafa“im Knoblauch - Sherrysud
mit Blattspinat und lberbackenen Sahnekartoffeln ............ Euro 14,50

Ziricher Geschnetzeltes mit frischen Champignons
an Schwabenspatzle ... Euro 14,50

Original Tiroler Zwiebelrostbraten von der
Argentinischen Black - Angus RinderhUfte
an weiBen und griinen Bandnudeln ...........cccccccinnis Euro 14,50

Hahnchenfilet - Roulade in der eigenen Haut gebraten gefullt
mit Blattspinat auf Tomatensauce an Bandnudeln ............. Euro 14,50

Hahnchenbrustfilet ,Parmesano® in pikanter Parmesanhdlle
auf Café de Parissauce mit Herzoginkartoffeln .................. Euro 16,00

Boeuf Stroganoff mit gratiniertem Gemuse
an gebratenen Schupfnudeln mit Pinienkerne .................... Euro 16,00

Kalbssteak ,Petite” in einer delikaten Gorgonzolacremesauce
mit Gnocchi und ROManesCo......ccccoovvvviiiiceiiiiieieeeee, Euro 16,50

Wildgulasch mit Schwaben Spétzle und halben

Preiselbeerbirnen ..o Euro 16,50
,Barbarie“ Entenbrust auf Himbeersauce

mit Kartoffelplatzchen und Prinzessbéhnchen

im Speckmantel ... Euro 16,50

.Barbarie“ Entenbrust auf Thymian - Honigsauce an
Kartoffelgratin und Mandelbroccoli.............cccoooeiiiiiiiiinn. Euro 16,50

Lammrickenfilet im Blatterteig auf Thymiansauce
mit Salzkartoffeln und Gemusebouquett............c..ccoeennniee Euro 16,50

Lammrlckenfilet in einer feinen Wildpreisselbeersauce
mit Spéatzle und ausgewahlten Pilzen .........ccccccvvviiiiiinnnis Euro 16,50

Medaillons vom Lamm auf einer Rioja — Rotweinsauce
mit Kartoffelgratin und Speckbdhnchen ............ccccccoieniis Euro 18,50

Rehrticken auf Thymiansauce,
mit Pomme Maccaire und feines GemUse ........cceevvveenveenn... Euro 18,50

Salbei - Kalbsfiletsteak mit gebackenem Apfel auf
Cidrésauce an Pomme Maccaire.........ccoeeeeveeieenciiineeennnn. Euro 18,50
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Feines aus unserer FischKiiche

Preis pro Person

Vorspeisen

Ruccolasalat mit gebratenen Medaillons vom Seeteufel
an Limettenvinaigrette..........ooooiiiiie e Euro 9,50

Ragout von Edelfischen und Meeresfriichte
an Knoblauch - Crostinis.........cccvveiiiiieeeiiieiiiieeeeee e Euro 12,50

Hauptgange

Schollenfilet auf Dijonsenfsauce
mit Knoblauchspinat und Petersilienkartoffeln..................... Euro 12,50

Pangasiusfilet im Eimantel gebraten
auf WeiBweinsauce an Bohnenbouquet und Reis............... Euro 12,50

Lachstranche auf Proseccosauce mit griinen Bandnudeln
und Uberbackener Tomate.........coovveeviieiiiiiiiiiee e Euro 14,50

Limanda - Filetrdlichen gefullt mit Frischkase - Raucherlachs
auf Champagnersauce an tberbackenem WeiBweinreis ... Euro 14,50

Steinbeisserfilet mit Spinat Topping und Kase Uberbacken
auf Sauce Bernaise mit Salzkartoffeln.........ccocoovveeeiiennnnn. Euro 14,50

Viktoriabarsch “Vera Cruz” auf einem Tomaten-Oliven-Bett
an bUNtEM RIS e, Euro 14,50

Wildlachsfilet auf Zucchinicremesauce mit Tomatenwdrfeln
und Kartoffel - GemuUsegratin.......ccccooeveiiiiiiiiiieee Euro 16,50

Tranche vom Norwegischem Lachsfilet unter einer
Dillkartoffelkruste auf Champagnersauce an Romanesco..Euro 16,50

Sankt - Petersfischfilet auf Sauce Nantua
mit Reis und Julienne - GemMUSEe .. .c.ueenieneeeeeeeeeeeeeeeeees Euro 16,50

Riesengarnelen in Knoblauch und Olivendl geschwenkt mit
Mediterranem Gemuse und Baguette.........cccoeeviiiiiiinennnn. Euro 16,50

Fischpfanne ,Le Gourmet® in einer feinen Rieslingsauce
mit Black - Tiger Riesengarnelen und Reis................o........ Euro 18,50
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Der Gourmettempel

Preis pro Person

Carpaccio vom Rinderfilet mit grinem Pfeffer ................... Euro 9,50
Ganseleberpastete an Feldsalat (Saison)........ccccceeeeeinneee Euro 9,50
Jacobsmuscheln auf Tomatenpiree mit Baguette.............. Euro 12,50

Mariniertes Hahnchenbrustfilet auf Zucchini - Carpaccio
mit Baguettebrot und Tomatenbutter ... Euro 12,50

Medaillons vom Schweinefilet auf Steinpilzrahm
MIt GNOCCRIS ...eeiiiiiiieei e Euro 16,50

Wildlachsfilet auf Sauerampfersauce
mir Reis und feinen Zuckerschoten..........cooveeeveeeeiiceieiennn.. Euro 16,50

Lammrickenfilet auf Thymianjus
mit Pomme Maccaire und feinem Gemuise......cc.cccevevueeenne.. Euro 17,50

Ragout vom Rinderfilet mit Pfifferlingen
Mandelbroccoli und feinen Bandnudeln............ccccccoeeeenne.... Euro 17,50

Kaninchen ,nach Andalusischer Art ,, im Cognacsud
mit Kartoffelgratin und Speckbdhnchen ............ccccccooiniiis Euro 17,50

Meeresdelikatessen ,Phantasie” auf feiner Hummersauce
mit dreierlei NUdelSOrten ..o Euro 18,50

Hasenrlickenfilet auf Wacholderrahmsauce an
Uberbackenen Kartoffeln und Champignons de Paris......... Euro 18,50

Rehrlcken an frischen Steinpilzen
mit Preiselbeerbirnen und Mandelkroketten........................ Euro 18,50

Hirschriickenfilet auf einer Rioja - Rotweinsauce
mit Schwaben Spatzle und feiner Gemlseauswahl............ Euro 18,50

Riesengarnelen auf Zucchiniragout
mit Sauces Hollandaise gratiniert, dazu Wildreis................ Euro 19,50
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Frithstiicks - Buffet

Preis pro Person

1 Glas ,GVV* Sekt zur BegriBung
Kaffee und Tee

Orangen- und Tomatensaft

*kk

gemischter Brétchenkorb , diverse Brotsorten
Stuten & Croissants

Aufschnitt- & Kaseplatte reichlich garniert
Feine Marmeladenauswahl
Honig und Nutella

Rauch- und Gravedlachs
an Sahnemerrettich und Senf - Dill - Honigsauce

*kk

gekochte Eier
Ruhrei mit gebratenem Bacon
Bratwirstchen ,Nurnberger Art®

*kk

Tomaten mit Mozzarella an frischem Basilikum
kleine Antipastiauswahl

* k%

Quarkspeise an frischen Friichten

SUBe Mini - TEIIChEN c.eeeeeeeeeeeee e, Euro 12,50
ab 15 Pers.
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Brunch - Buffet

Preis pro Person

Kaffee und Tee
Orangen- und Tomatensaft

gemischter Brétchenkorb , diverse Brotsorten
Stuten & Croissants

Aufschnitt- & Késeplatte reichlich garniert
Marmeladenauswahl , Honig, Ribenkraut und Nutella

Hausgemachter Mascarpone - Quark

Rauch- und Gravedlachs
an Sahnemerrettich und Senf - Dill - Honigsauce

*kk

Salatbar ,GVV* mit zweierlei Dressings
Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum
Kartoffelsalat ,Schwabischer Art“ mit Zwiebeln & Vinaigrette

* k%

Gemuse - Kartoffelauflauf in Sahnesauce
mit Kése Uberbacken

Medaillons vom Schweinefilet
in feiner Haselnusskruste
an Thymiansauce und Kartoffelgratin

*kk

Frischer Obstsalat
Rote Gritze mit Vanillesauce
Mousse au chocolate

*kk

Kasebrett «Europa»
an knackigen Weintraube ...........ccccoooiiiiiiiiiis Euro 19,50
ab 20 Pers.
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Warme/Kalte Buffetvorschlige

Preis pro Person

.Herzhaft*

Variationen von saftigem Bratenfleisch
Mettigel mit feinen Zwiebeln
hausgemachte Partyfrikadellen
Remouladensauce und Senf

Baguette- und Butterauswahl

* k%

Krautsalat
Nudelsalat

*kk

Saftig zarter Schinkenkrustenbraten mit Rdstzwiebeln
und Kartoffelgratin

* k%

Rote Gritze an VanilleSaucCe .....co.veeeieeeeeeeeeeeeeeeee Euro 12,50

,Rustikal®

Deftige Bratenplatte

Partyschnitzel vom Schwein
Putenbrusthappen ,pikant mariniert®
Remouladensauce und Senf

Baguette- und Butterauswahl

Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum
Herbstsalat nach Art des Hauses

Rindergeschnetzeltes von der Argentinischen Black - Angus Hufte
,Rioja Art“ in einer Rotweinsauce an Bandnudeln

Mousse au chocolate

Kl. Kdseauswahl mit Knabbergeback..............cccooiniiiie Euro 14,50
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Preis pro Person

“La Gamba“

Gambas in Krauter - Knoblauchdl geschwenkt an Aliolisauce
Lachshappen im Knuspermantel

Muslitos de mar (panierte Krebskeulen)

Tomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum

und Balsamico Dressing

Baguette- und Butterauswahl

Bauernsalat ,Greece” mit Feta, Tomaten, Gurke, Oliven & Zwiebeln
Matjessalat ,Nordischer Art"

Schweineschnitzel ,Petite” aus der Butterpfanne

mit feiner Champignoncremesauce und Kroketten

Flan (gestirzter spanischer Caramelpudding)

Frische Frichte an Vanillesauce.........cccccccoeeevviiiviecennnnnnnn. Euro 16,00

.,Caribian*

kleine HahnchenspieBchen pikant mariniert
Filetstreifenpfanne aus der Putenbrust mit
Ananas & Weintrauben

Wraps ,Jamaica“ mit Hackfleischfullung

Baguette- und Butterauswahl

Geflugelsalat ,Feinschmecker mit Ananas & Orangen

Salatplatte “Pazifik” mit Fischfiletstreifen im Eimantel

Medaillons vom Schweinefilet in Salsa Sauce

mit gegrillten Maiskolben - Tranchen und Gemusereis

Mousse ,,Coconut” mit Kokosraspeln

Tiramisu ,Exotic* mit tropischen Friichten

Kase - Weintrauben StickS.........coovvivviiiiiieiieiee e, Euro 17,50
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Preis pro Person

., Fantasy*

Bruchetta mit Tomate & Knoblauch

kleine vegetarische Antipasti - Auswahl
HahnchenspieBe ,Yakatori“ mit Soja - Honig - Sauce
Hackfleischrolle ,Hirte“ gefullt mit Frischkase

in Tranchen geschnitten an Salatbouquet
Schweinefilet mit Zucchini im Eimantel

Baguette- und Butterauswahl
skkook
Rohkostsalat ,Fitness“ mit einem Joghurt - Salatcreme Dressing
Bunter Nudelsalat mit Krauterdressing
Salatplatte ,Chicken” mit gebratenen Hahnchenbruststreifen
Hahnchenbrustfilet ,Italia“ mit Tomaten & Mozzarella
Uberbacken auf Tomatensauce an grinen Bandnudeln
Bananen - Frihlingsrollen an Vanillesauce
Frische Frichte an Quark - Mascarponecreme................... Euro 18,00

.. Feinschmecker*

Raucherfischplatte mit Heilbutt, Butterfisch,
Stremellachs und Mosaik von Makrelenfilets
Heringshappen Topping auf frischer Salatgurke
Putenrollbraten ,Marco Polo® geflllt mit Broccoli

auf Tomatensugo

Argentinisches Black - Angus Roastbeef rosa gebraten
an Sauce Remoulade

Baguette- und Butterauswahl

Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

Tomatensalat mit Knoblauch & Croutons

an Olivendl - Balsamicovinaigrette

Bandnudeln ,Gamberini“ mit Gambas in

Lachsknoblauchsahnesauce

Joghurt - Mousse ,Lemon*®

Flan (gestiirzter spanischer Caramelpudding)

Kaseauswahl an Weintrauben ............coeeviiiiiiiiiiieiiine. Euro 19,50
ab 15 Pers.
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Preis pro Person

.Leckerei

Fischplatte ,Meeresblick“ mit Rauchlachs, Graved Lachs
und Forellenfilets an Knoblauchgarnelen

mit Aliolisauce, Sahne- & Preiselbeersahnemeerrettich
und Senf - Dill - Honigsauce

Trilogie von Putenbrust-, Schwein- und Rindermedaillons
an feinen Dippsaucen

Muslitos de mar - panierte Krebskeulen

Baguette- und Butterauswahl
Tomaten / Mozzarellasalat mit frischem Basilikum )
Sommersalat ,Espana“ mit Kartoffeln und Thunfisch in Essig/Ol Vinaigrette
Hahnchenbrustfilet in Rahmsauce
mit Sahnekartoffeln und Mandelbroccoli
Hausgemachtes Tiramisu ,nach ltalienischer Art®
WalnuBmousse
Kleines Kasebrett mit Weintrauben.........coooeeiieeiiiiiieienen. Euro 21,00
ab 15 Pers.

,Paradies*

Fischplatte ,Seestern” mit Rauchlachs, Graved Lachs

und Riesengarnelen an feiner Knoblauchsauce

Ananasspalten an Shrimpcocktail

Krauter - Schweinefilet auf einem Lauchbett

Sahnemeerrettich , Senf - Dill - Honigsauce & Remouladensauce

Baguette- und Butterauswahl

Sommerlicher Salat mit Tomaten, Gurken, Thunfisch und feinen Zwiebelringen
Garnelensalat “Mediterran” mit mediterranem Gemuse & Knoblauch
Schweinegeschnetzeltes ,Zuricher Art® mit frischen Champignons

und Schwaben Spatzle

Hahnchenbrustfilet ,Orangecrispy” in Cornflakeskruste auf
Orangensauce an Reis

* k%

Obstplatte ,Paradies”
Mousse au chocolate ..........evviviiiiiiiie e, Euro 22,50
ab 20 Pers.
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Preis pro Person

.. 1halasso‘

Tomaten mit Mozzarella an frischem Basilikum
Rohkostsnack an dreierlei Dipp’s

Putenbrusthappen pikant mariniert

Serranoschinken auf Ruccola mit gehobeltem Parmesan

Baguette- und Butterauswahl

*kk

Salatplatte “Pazifik” mit Fischfiletstreifen im Eimantel
Spaghettisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

* k%

Hahnchenfilet - Roulade gefillt mit Blattspinat in der eigenen Haut
gebraten auf Tomatensauce ,Mediterrane” mit feinen Bandnudeln

* k%

Frische Frichte der Saison
Beeren - Quarkcreme
Kasesticks mit Weintrauben.........coooveieeeeeeeeeeeeeeeen. Euro 18,00

.Wellness*

Tortellini - PutenbrustspieBchen an

einer Balsamico - Vinaigrette

Medaillon vom Schweinefilet auf mediterranem Gemuse
Norwegischer Rauchlachs an Sahnemeerrettich
Bruchetta mit Tomaten & Knoblauch

Baguette- und Butterauswahl

Rohkostsalat ,Fitness“ mit einem Joghurt - Salatcreme Dressing
Rucolasalat mit Serranoschinken, Pinienkerne & Parmesan

Asia Nudelsalat mit Mu-err-Pilzen, Austernpilzen,Mungo & Paprika
Rotbarsch ,Vera Cruz” auf einem Tomaten - Olivenbett

mit Reis

~Saltimbocca alla romana“ Kalbsschnitzel mit Salbei

Kartoffelecken und feinem Marktgemtise

Frischer Obstsalat mit Vanillesauce

Kaffee - Flan (gestiirzter Pudding mit Kaffee)

Kleines Kasebrett an Weintrauben ...........cccoeveveiiiieiennnnnen. Euro 24,50
ab 15 Pers.
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Preis pro Person

Dreamtime*

Fischplatte ,Mittelmeer” mit norwegischem Rauchlachs,

Gravedlachs in feiner Krautermarinade und Black - Tiger Riesengarnelen
an Knoblauchsauce, Sahnemeerrettich und Senf - Dill - Honigsauce
Putenrollbraten ,Marco Polo“ geflllt mit Broccolifarce in

feinen Tranchen auf Tomatenpuree

Roastbeef rosa gebraten vom Black - Angus an Sauce Remoulade
Putenbrusthappen pikant mariniert

Baguette- & Butterauswahl

Herbstsalat an zweierlei Dressings

Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

Original Tiroler Zwiebelrostbraten aus der

argentinischen Black - Angus Hifte an Gratin dauphinois

Panna Cotta an frischen Friichten

Mousse au chocolate

Kasebrett an knackigen Weintrauben.............cccceevvvvnnnnnn. Euro 24,50
ab 15 Pers.

.Gourmet*

Raucherfischplatte mit norwegischem Rauchlachs und

unter Buchenholz geraucherte Forellenfilets und Raucherpralinen
an Sahnemeerrettich und Senf - Dillsauce

Medaillons vom Schweine- & Rinderfilet an zwei Saucen
Auswahl an feinem Antipasti

Baguette- und Butterauswahl

*kk

Meeresfriichtesalat mit Meeresfriichten & Knoblauch
Rucolasalat mit Serranoschinken, Pinienkerne & Parmesan

* k%

Putenbrustfilet auf einer Tomaten-GemUisesauce mit
Basmati - Reis und Mandelbroccoli

Rindergeschnetzeltes von der Argentinischen Black - Angus Hifte
.Rioja Art“ in einer Rotweinsauce mit Kartoffelgratin

*kk

Hausgemachtes Tiramisu

Kaiseschmarrn an Apfelkompott

Késesinfonie an stiBen Weintrauben.................cccoeeeeie. Euro 26,00
ab 15 Pers.
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Preis pro Person

., Granada“

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken),
Salchichon (spanische Salami) , Chorizo (spanische milde Paprikawurst)
Berejenas rebozadas en huevo (Auberginen im Eimantel)

Plato pescador con salmon y truchas humadas

Langostinos & la plancha con aceite de oliva y ajos
(Fischplatte mit Rauchlachs , geraucherten Forellenfilets
und Riesengarnelen in Olivendl & Knoblauch gegrillt)

Sahne- & Preiselbeersahnemeerrettich , Aliolisauce
Muslitos de mar (panierte Krebskeulen)
an Suss Sauer Dipp

Tapas espanolas en marinade (Auswahl an spanischen marinierten Tapas)
Boquerones en aceite (Sardellen in Essig und Knoblauchdl)
Tortilla de patata (Kartoffelkuchen)

Pan de barra y surtido de mantequilla (Baguettebrot und Butterauswahl)

*k%
Ensalada de verano (Sommersalat mit Tomaten, Gurken und feinen Zwiebelringen)
Ensaladilla russa (spanischer Kartoffelsalat)

* k%

Parillada de pescado con salsa de champan y arroz
(Komposition von Edelfischen in edler Champagnersauce mit Reis)

Conejo espapanol en salsa de ajo y cherry con champignone frescos

y patatas al bechamel
(Kaninchen ,Espana“ mit Knoblauch im feinem Sherrysud
mit frischen Champignons und Bechamelkartoffeln)

*k%k

Flan (gestirzter spanischer Caramel Pudding)
Sinfonia de frutas frescas (Sinfonie von frischen Friichten)
Tiramisu ,al tipo italiano® (Tiramisu nach Italienischer Art)

Plato de queso ,El Flamenco® (Kaseplatte ,Flamenco®)............... Euro 29,50
ab 20 Pers.
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Preis pro Person

Jubilaumsbuffet ,,10 Jahre GVV - Catering*“

Fischplatte ,Seestern mit Norwegischem Rauchlachs,
gebeizter Graved Lachs und Riesengarnelen
an Sahnemerrettich, Senf- Dill - Honigsauce und Knoblauchsauce

Trilogie von Putenbrust-, Schweinefilet- und Rindermedaillons
an dreierlei Dippsaucen

Tapas Platte ,Granada“

mit Serrano - Schinken , Chorizo (spanische Paprikawurst),
Salchichon (spanische Salami), Auberginen im Eimantel,
Datteln in Serrano - Schinken gewickelt

und eingelegte Oliven

Baguette- und Butterauswahl

* k%

Rohkostplatte an Schafskasecreme Dipp
Salatplatte mit gebratenen Hahnchenbruststreifen
Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

* k%

Tiroler Zwiebelrostbraten ,nach Omi’s Original Rezeptur*
aus der Argentinischen Black - Angus Hufte
an Gratin dauphinois

Pangasiusfilet im Eimantel ,Vera Cruz®
auf einem Tomaten - Olivenbett an Reis

*kk

Frische Friichte an Vanillesauce

Tiramisu ,nach ltalienischer Art*

Késebrett ,International” an knackigen Weintrauben.......... Euro 29,50
ab 20 Pers.
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Preis pro Person

.Zauberhaft“

Ganzer pochierter Lachs mit Creme fraiche an

Caipirinha - Rauchlachs, Graved Lachs ,Toskana“ mit Grappa gebeitzt
Forellenfilets gerauchert unter Buchenhdlzer, Stremelchen mit

Senf - Dill Topping und Black Tiger Riesengarnelen

an Aiolisauce, Sahne- & Preiselbeermeerrettich , Senf-Dillsauce

Medaillon vom Argentinischen Black - Angus Rinderfilet
und rosa gebratenem Roastbeef an Sauce Cumberland

Baguette- und Butterauswahl

*kk

Rohkostsalat ,Fitness“ mit einem Joghurt - Salatcreme Dressing
Bauernsalat ,Greece” mit Feta, Tomaten, Gurke, Oliven & Zwiebeln
Salat “Argentinia” mit Rindfleisch, Tomatenpaprika & pikanter Dressing

*kk

.Barbarie” Entenbrust zartrosa gebraten auf Himbeersauce
mit Kartoffelplatzchen und feinem Gemise

Original ,Tiroler Zwiebelrostbraten ,, aus der
Argentinischen Black - Angus - Hifte geschnitten
an einer Bandnudelkomposition

* k%

Frische Frichte an Quark - Mascarponecreme

Mousse au chocolate

Tiramisu ,nach ltalienischer Art*

Késeplatte ,Gourmet” mit zweierlei Weintrauben................ Euro 34,50
ab 25 Pers.
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Preis pro Person

.lraumerei‘

Begriissung

1 Glas ,GVV*“ Sekt
Bruchetta mit Knoblauch & Tomate

Kalte Vorspeisen

Fischplatte ,Meeresblick® mit norwegischem Pfeffer - Rauchlachs
Graved Lachs in feiner Krautermarinade

geraucherte Makrelen, Schillerlocken

Black - Tiger Riesengarnelen

Aliolisauce, Senf - Dill - Honigsauce

Sahne- & Preiselbeersahnemeerrettich

Medaillons Trilogie mit Putenbrust , Schweinefilet und
Rinderfilet vom Argentinischen Black - Angus

an Remouladen- & Cumberlandsauce

Brotauswahl und Buttervariationen

Warme Vorspeisen

Ragout von Edelfischen und Meeresfriichte
an Knoblauch - Crostinis

Champignons a la créme

Salate

Salatblfett ,GVV* an dreierlei Dressings
Salat ,India“ mit Putenstreifen, Linsen, Papaya, Kardamon & Zimt

Hauptgerichte

Salbei - Kalbsfiletsteak mit gebackenem Apfel auf
Cidrésauce an Pomme Maccaire

Limandes - Filetrélichen geftllt mit Wildlachsmousse
auf Hummersauce mit Shrimps an Gberbacken WeiBweinreis

Dessert

Trilogie von stBen Kdéstlichkeiten

Feuerwerk von frischen Frlchten

Késeplatte , Traumerei* mit zweierlei Weintrauben ............. Euro 59,00
ab 25 Pers.
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Preis pro Person

Abi 2009

Hausgemachte Frikadellen

Partyschnitzel vom Schwein & Hahnchenbrust
Chicken - Crossies

Chicken - Wings

Senf und diverse Dippsaucen

Brot- und Butterauswabhl

*kk

Salatbar ,GVV* mit frischen Blattsalaten, frischen Tomaten,
Gurken, Mais, frischer Paprika, geraspelte Méhren,
frischen Champignons, Mozzarella-, Schafs- und
geriebenem Gouda Kése an dreierlei Dressings

Kartoffelsalat mit Salatmayonnaise
Bunter Nudelsalat mit Mais, Tomaten & Paprika in Vinaigrette Dressing

*kk

Nasi Goreng ,nach Ferndstlicher Art®

Penne ,Mediterrane” mit mediterranem Gemdiise
in Tomatensauce

Saftig zarter Schinkenbraten mit Réstzwiebeln
an Kartoffelgratin

Rindergeschnetzeltes von der Black - Angus Hufte
,Rioja Art“ in einer Rotweinsauce an Spéatzle

* k%

Mousse au vanille

Mousse au chocolate

Rote Griitze mit Vanillesauce
Quarkcreme mit Friichten

* k%

Késebrett an knackigen Weintrauben ..........ccccooooiiiiieenen. Euro 11,50
ab 200 Pers.
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KIDS - CLUB

Auch an unsere kleinen Kunden haben wir gedacht und extra fir Sie
einige Vorschlage zusammengestellt

Preis pro Stk./Port.

Snacks
kleines paniertes Hadhnchenschnitzel aus der Pfanne ........ Euro 1,70
Hackfleischballchen mit Ketchup (port. 4 Stiick) .....cevvvvevvnnnnnn.. Euro 3,90

Chicken - Crossies an SUB - Sauer Dipp (port. ca. 4 Stiick) ...... Euro 3,90
Chicken - Wings mit Ketchup (port. ca. 4 Stiick).....cceeeeeeeeeeenene.. Euro 3,90
Hahnchen - Nuggets ,Dschungel - Tiere” (port. 4 Stiick).......... Euro 3,90
Fischfiguren ,Happy Fish“ an Remouladendipp (port. 4 Stick) Euro 3,90

Hauptgange

Geflugelfrikadelle mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln......... Euro 4,50
Kartoffelauflauf ,Poppey” mit Spinat und Schinken ............ Euro 4,50
Spaghetti ,,Bolognese”...........ccciiiiiiiiiei e Euro 4,50
kleines paniertes Hahnchenschnitzel aus

der Pfanne mit ButtergemUse und Kartoffelpiree............... Euro 5,90
Hackfleischballchen in Champignonrahmsauce

mit Westernkartoffeln ..., Euro 5,90
Maccaroni - Hackfleischauflauf mit K&se gratiniert ............. Euro 5,90

Hahnchenbrustfilet auf Rahmspinat mit Kartoffelptree ...... Euro 6,50
Putenbrustschnitzel auf Tomatensauce mit Nudeln............ Euro 6,50
Fischfilet gebacken mit hausgemachten Kartoffelsalat....... Euro 6,50

Dessert
Gotterspeise ,Waldmeister” mit Vanillesauce..................... Euro 2,50
Kaiserschmarrn an Apfelkompott..........cccoooiiiiiiiiiiinn. Euro 3,00

Zu allen Hauptgerichten erhalten unsere kleinen Kunden eine Uberraschung.
Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass wir die Hauptgerichte erst
ab 8 Kindern herstellen kénnen.
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Pasta

Preis pro Person

Wahlen Sie aus unserem groBzligigen Pasta Angebot lhre
Nudelsorte aus :

Spaghetti, Maccaroni, Penne, Spirali, Farfalle, Tagliatelle gelb,
Tagliatelle griin oder Pasta - Mista

dazu lIhre gewlinschte Sauce :

Napolitana mit wirziger Tomatensauce............occccuvvvveeeenn. Euro 6,50
Carbonara mit Schinken, Sahne und Parmesan................. Euro 6,50
Oliva mit pikanter Tomaten - Olivensauce ...........cccccceeeene. Euro 6,50
Arrabiata mit scharfer Tomatensauce.............ccccccccuvennnnnes Euro 6,50
Bolognese mit Rinderhackfleischsauce ..............coccuenne. Euro 7,50
Blue Cheese mit Gorgonzolasauce.........ccccccveeeeeevieecinnnnee. Euro 8,50
Tonno mit Tomaten - Thunfischsauce ...........cccccvvvveiiennnnn. Euro 8,50
Chef mit Schinken & Erbsen in Sahnesauce ...................... Euro 8,50
Alfredo mit Paprika - Specksahnesauce .............ccccceeeeeeeenn. Euro 8,50
Spinaci mit Blattspinat in Sahnesauce...........ccccccceeeiennnne. Euro 8,50
Marco Polo mit Broccoli in Sahnesauce.............................. Euro 8,50
Funghi mit Pilzen in Sahnesauce...........ccccoocceeiiiiiiiieceene Euro 8,50
Salmone fumato mit Rducherlachs in Sahnesauce ........... Euro 9,50
Quattro Fomaggi mit 4 - K&sesauce ..........cccccvvvvveeeeeeeennns Euro 9,50
Texas mit Bolognese , Kidneybohnen & Mais.................... Euro 9,50
Pollo mit Hahnchenstreifen und frischen Champignons

IR Y= 1] g [=TS7- U0 (o Euro 9,50
Zirich mit Schweinefiletstreifen in Rahmsauce .................. Euro 11,50
Frutti de mare mit Meeresfriichte in Tomatensauce ........... Euro 12,50

Salmone mit gebratenen Lachsfiletstlicken in Sahnesauce Euro 12,50
Rioja mit Rinderfiletstreifen in Rotweinsauce...................... Euro 14,50

Gamberetti mit Black - Tiger Riesengarnelen
in pikanter TomatensaucCe........ccccvvvvevveeiveeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeee Euro 14,50
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Nudelaufliufe

Preis pro Person

Pasta Mista ,ltalia“ mit Hackfleischsauce............................ Euro 7,50
Maccaroni ,Prosciutto” mit frischen Tomaten, Schinken

und gekochtem Ei in Tomatensauce...........cccccccvveeeeiinnnnes Euro 7,50
Lasagne ,Classica“ gefullt mit Hackfleischsauce................. Euro 7,50
Lasagne ,Vegetale® gefillt mit frischem Gemdase .............. Euro 7,50
Lasagne ,Florentin“ geflllt mit feinem Blattspinat............... Euro 7,50

Lasagne ,Spinaci e Salmone* gefillt mit
Blattspinat und gebratenen Lachsstlcken .......................... Euro 12,50
Lasagne Frutti de mare mit Meeresfrichten ...................... Euro 12,50

Cannelloni ,Classica“ gefullt mit Hackfleisch
IN TOMAIENSAUCE ..o Euro 7,50

Cannelloni ,Ricotta e Spinaci“ geflillt mit Ricottakase
und Spinat in SAhNESAUCE ........ceieviiiiiiiiiiieeeee e Euro 7,50

Aufliufe mal anders

Preis pro Person

Kartoffelauflauf mit frischem GemuUse.......cccooveveviveveeeennnnnnn. Euro 6,90
Kartoffelauflauf mit Schinken & Lauch ..........oooeveiieiiieienan. Euro 6,90
Kartoffelauflauf mit Bolognesesauce .............ccccceiiiinnn. Euro 7,90

Moussaka Hackfleisch - Kartoffelauflauf mit Auberginen....Euro 7,90
Blumenkohlauflauf mit Schinken...........ccccccvveeiiiiiiiiiieee. Euro 7,90
Rosenkohl - Speck Kartoffelauflauf...........cccccoiiiin. Euro 7,90
Pfannkuchenauflauf ,Texas“ mit Hackfleisch,

Kidneybohnen & Mais ... Euro 8,50
Asiatischer Reisauflauf mit Gemulse & Hahnchenfleisch ....Euro 8,90

ltalienischer Putenauflauf mit Nudeln & Rahmsauce.......... Euro 8,90
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Vegetarisches Erlebnis

Auch Vegetarier kommen bei uns voll auf Ihre Kosten

Preis pro Person

.Snacks*

Gemisefrikadellen (aus Karotten, Erbsen, Blumenkohl,Sellerie, Lauch) Euro 1,50
Blumenkohl - Kése - Bratling (aus Blumenkohiréschen und Kase)... Euro 1,70
Gourmet - Friihlingsrolle (mit Blumenkohl, Broccoli, Erbsen,

Mbhren, Champignons, Mais und Zwiebeln) .......cceveuieiieiiiiiieieeeeeeeenn. Euro 2,00
Broccoli - Soufflé (mit Broccoli und Karotten) .........eeeeeeeeeeevevnnnnnnn. Euro 2,50
Chinaschnitte “Nanjing” (mit Asiatischem GemUse) ........ccceeeeeernnns Euro 2,50
RUbli - Gorgonzola - Schnitte (aus Karotten, Sellerie, Eier,

Gorgonzola, Quark, Creme Fraiche und Leinsamen) ........ccceevvverienrennnnss Euro 2,50
Zwiebel-Kase-Schnitte (aus Zwiebeln, Kase, Eier, Quark

UND Creme FraiChe) ........c.ovcueeeeceeeeeceeeeeeee oo eneean Euro 2,50
Paprika-Schnitte (aus Paprikastreifen, Eier, Schafskase, Quark

UND Creme FraiChe) ....c.cuovevvicecececee ettt et ee e s en sttt en e Euro 3,00
Florentiner Knusperschnitte (aus Blattspinat, gerdsteten Zwiebeln

Birnen, Apfel, Eier, Sonnenblumenkerne und K&Se) .......ccvveuvenerrenrenrennnn. Euro 3,00
Lauch - Tértchen (mit feingeschnittenem Lauch, Zwiebeln, Sahne,

MIlCh, EIern UNG KASE) .....cv.veeeeeeeceeeee et ee e eneee e s e eenee e Euro 3,00
Blumenkohl - Broccoli - Tértchen (mit feinen Blumenkohl- und

Broccolirdschen, Dinkelkdrnern Und K&SE) .........ccoccueueueueveeeeeeeeeeeceeveeeeeeeeeeenans Euro 3,00
Auberginen im Eimantel (port.).......ueeeeieieeeeeeeiiiieee e, Euro 3,50
Tortilla de patata (spanischer Kartoffelkuchen) ................uueueennnnnnns Euro 3,90
Tortilla de espinacas (spanischer Spinatkuchen) ..........cceeeeeeeeennnns Euro 3,90
.Hauptgange*

Vegetarische Currywurst mit Réstitalern............ccccccovvnnees Euro 4,90
Paprikaschote geflllt mit Ratatouille und Mozzarellakése

auf Tomatensauce mMit REIS ......ccovveeeeiiiiiiiiiiiee e, Euro 6,90
GemiUseschnitzel auf Tomatensauce mit Bandnudeln........ Euro 6,90
Vegetarische Pfanne ,nach Asiatischer Art ....................... Euro 6,90
Vegetarische Klopse aus Soja- und Weizeneiweil3

in Rahmsauce mit Salzkartoffeln..........ccccceeevivviieeiiiiineens Euro 7,50
Gemdisepfanne mit Sauce Hollandaise...........ccccccvvveeeennnn. Euro 7,50
Spatzle - GemuUse - Pilzpfanne mit Tomatensauce............. Euro 7,50
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Preis pro Person

.Der Vegetarier

Bruchetta mit Tomaten und Knoblauch
Rohkostplatte mit Schafskase- und Krauterdipp
Gemdisefrikadellen an Salsa - Dipp

Auberginen im Eimantel

Tortilla de patata (spanischer Kartoffelkuchen)
kleine Antipasti - Auswabhl

Baguette- und Butterauswahl

* k%

Lauchcremsuppe

Herbstsalat an zweierlei Dressings

Bunter Nudelsalat mit Mais, Tomaten und Paprika in Vinaigrette
Tomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum

und Balsamico Dressing

Penne ,Mediterrane” mit mediterranem Gemiise

in Tomatensauce

Kartoffelauflauf mit Blattspinat in Sahnesauce

Mousse au chocolate

Frische Frichte mit Quark - Mascarponecreme

Kleine Kaseauswahl an knackigen Weintrauben. ................ Euro 16,00
ab 15 Pers.
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Spanische KostlichKeiten

Preis pro Liter

Gazpacho (kalte GEMUSESUPPE) +vvvrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrsrnnsnnnnnnnnnnnnnns Euro 9,50
Sopa de pollo (Huhnersuppe mit feinen Nudelfadchen) .........ceeeeeee.... Euro 7,50
Potaje de lentejas (Linseneintopf nach spanischer Art) ............uuunn... Euro 6,50
Potaje de verdura (Gemiiseeintopf nach spanischer Art) .................. Euro 9,50
Zarzuela (Potpourrisuppe mit Meeresfriichte nach spanischer Art) .......... Euro 16,50

Preis pro Kg

Ensalada de tomate con ajo (spanischer Tomatensalat / Knoblauch) Euro 7,50
Ensaladilla russa (Kartoffelsalat) ...........cevueeeereerneeeeeeenneeeeeennnnnss Euro 12,50

Preis pro Port.

Tortilla de patata (KartoffelkuChen) ........uueererererereeeereeeeennnenennnnnns Euro 3,90
Tortilla de espinacas (Spinatkuchen) ........ceeeeeeereruruiseeeeereeeennnns Euro 3,90
Plato combinado de entremeses (gemischte Vorspeisenplatte)..... Euro 6,00
Plato combinado de queso (gemischte Kaseplatte) .......ccevvvunnnnn.. Euro 6,00

Plato combinado del mar (gemischte Vorspeisenplatte vom Meer) .....Euro 9,50

Preis pro Pers.

Pisto manchego con pan de barra
(Gemiisepfanne ,La — Mancha — Art mit BagUEte) «...ceuverueeueerneenneennnnns Euro 6,50

Higado al Jerez (Leber in Sherrysauce) .......ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeaaenn. Euro 9,50

Almondigas en salsa de vino tinto con patatas a lo pobre
(Fleischballchen auf einer Rotweinsauce mit Bratkartoffeln)...........c.......... Euro 9,50

Pollo al ajillo con pan der barra
(Hahnchen aus der Keule geschnitten im Knoblauch-Sherrysud mit Baguette) Euro 9,50

Pollo en salsa de almendras (Hahnchen in Mandelsauce) ............ Euro 9,50
Merluza a la sidra (Seehecht @ la Sidre) ......ceeeevvueeererreeeeeernnnnss. Euro 11,50
Paella ,Andalucia“ con frutos del mar, pollo y gambas

(Paella mit Hahnchen , Meeresfriichten und Riesengarnelen) ................... Euro 14,50
Cordero a la chilindréon (geschmortes Lammfleisch mit Paprika)........ Euro 12,90
Pescadilla en salsa de hinojo (Merlanfilet in Dillsauce) ................ Euro 12,90
Conejo al ajillo con patatas de bechamel y espinacas

(Kaninchen in Knoblauch mit Bechamelkartoffeln & Blattspinat.................. Euro 14,50
Rape al Azafran (Seeteufel mit Safransauce) .........vvueeeeeeeereernnnnnnn. Euro 14,50

Escalopines con ajetes (Kalbsfilet mit Knoblauch & feinem Gemiise) . Euro 16,50
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Siiffe Welt

Preis pro Person

Rote Gritze mit Vanillesauce.........ccccoeeeieiiiiiiiiiiiieas Euro 2,50
Beeren - QUarkCreme.........ceveviciieieeeccieee e Euro 2,50
WalNUBMOUSSE ....uvvvveeeiiiiiniiiiiiiiieaneeeenaennennnnnnsnsnnnnnnnnnnnnnnnnes Euro 2,50
Mousse au limon (ZitronenmouSSe)........uuueeereerueeeeeeerieeeereenanns Euro 2,50
Mousse au chocolate (Schokoladenmousse) ..........ccceeevvvunnnnn.. Euro 2,50
Mousse au vanille (Vanillemousse) .........eeeeeeevueeeeeeerieeeeeennnnnn. Euro 2,50
Mousse au cappuchino (Cappuchinomousse)........ccceeeeeeeeennnn.. Euro 2,50
Joghurt - Mousse ,Lemon® ... Euro 3,00
Tiramisu ,nach ltalienischer Art” ..., Euro 3,00
Panna Cotta auf Himbeerspiegel .........cccccoeeeieiiiiiiiiiieeenn. Euro 3,00
Flan (spanische Creme Caramel) .........oeeeeevrneeeeeerrneeeerenseeeeeernnnnnss Euro 3,00
Kaffee - Flan (gestiirzter spanischer Pudding mit Kaffee) .............. Euro 3,00

Tiramisu ,nach ltalienischer Art“ mit reinem Mascarpone...Euro 3,00

SiBe - Mini Teilchen (port. 3 StICK) vevvvvvvreeeereereeeerriiiieeeeeeeeeeens Euro 3,00
Apfelstrudel mit Vanillecreme...........ccceeeeeiiiiiiiiiiiiiieeeeen Euro 3,00
Frische Frichte an Vanillecreme ...........cccciiii, Euro 3,00
Frische Frichte an Quark - Mascarponecreme.................. Euro 3,00
Erdbeertiramisu nach Art des Hauses (Saison) ..........ceuu...... Euro 3,00
Tiramisu ,Exotic* mit tropischen Frichten................ccc........ Euro 3,00
Kaiserschmarrn an Apfelkompott..........cccooiiiiiiiiiinn. Euro 4,00
Uberraschungsdessert LSaourmet ... Euro 7,50
Kl. Kédseauswahl an knackigen Weintrauben..................... Euro 4,50
Késeplatte ,, Europa ,, an knackigen Weintrauben .............. Euro 6,00
Feuerwerk von frischen Frlichte (ab 20 Personen).................. Euro 6,50

Schokoladenbrunnen - der Highlight auf jeder Feier -

(mit feiner Schokolade & FriichtespieBe ab 20 Pers).......c.cccceeeevunnn... Euro 6,50
Kuchen und TOreN .....coooeeeeiieiiie e Preise auf Anfrage
HOChZEItSTOMeN ... Preise auf Anfrage

Torten, Pralinen und Hochzeitstorten werden durch unseren langjahrigen Partner
Confiserie ,,SiiBe Ecke“ Velbert hergestellt. Gerne kénnen wir fiir Sie
mit Herrn Brechtken hierfiir einen Beratungstermin vereinbaren.
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Getrinke

Selbstverstandlich liefern wir alle Getranke auf Kommission. Die Berechnung
erfolgt je angefangenes Fass Bier bzw. angefangene Flasche.

Preis je Liter / Fl.

Warsteiner Pilsener vom FaB........ c..ooeeveiiiiiiviiviiiiiiiiiiinnnnns Euro 2,90
Frankenheim Alt vom FaB..........ccooovviiiiiiiiieeee e Euro 2,90
FriohKoOISCh 0,33 | Fl. e Euro 1,80
San Miguel (spanisches Bier) / alkoholfreies Bier 0,33 | FI. ....... Euro 1,80
Mineralwasser natur oder medium 1,0 |.......cocouvviivnriinnnnnnn. Euro 1,80
Haaner ,Blue Cool“ - Gourmetwasser natur 0,7 I............... Euro 2,70
Bergische Waldquelle - Gourmetwasser still 0,7 I............... Euro 2,70
alkoholfreie Erfrischungsgetranke (Cola, Fanta, etc.) 1,0 [ .Euro 1,90
Apfelsaft (100 %), Orangensaft (100 %) 1,0 I ......vvveveeiiininnnnnnns Euro 2,40
Sangria mit Friichten nach Originalrezept 1,0 I................... Euro 9,50
N LTSI =T Y Euro 4,50
Spanischer WeiBwein (Hausmarke) 0,7 Flasche................ Euro 7,90
Spanischer Rosewein (Hausmarke) 0,7 | Flasche .............. Euro 7,90
Spanischer Rotwein (Hausmarke) 0,7 | Flasche.................. Euro 8,90
GVV - Sekt (Hausmarke) 0,7 | Flasche ..........cccccvveeeeeennnnn. Euro 8,90
ChampPagner ... Preis nach Anfrage
Spirituosen Preis nach Anfrage

Selbstverstandlich steht lhnen unser Weinhandel mit einer groBen Auswahl an
Weine, Sekt & Champagner zur Verfiigung.
Auf Wunsch machen wir mit lhnen gerne eine Degustation (Weinprobe).

Personal
Preis pro Stunde
Auf- und Abbauhelfer / Fahrer ......ooeeeeeeeeeeeeeeeeeee, Euro 16,00
Servicemitarbeiter/-iN ........coooeuiiieeiieee e Euro 20,00
SeIVICEIGIEI/IN e Euro 23,00
KOCH/KOCNIN .. e e Euro 23,00
KUCNENCNET ..o Euro 25,00
Veranstaltungsleiter/-in ... Euro 25,00

Wir Arbeiten nur mit Fachpersonal !
Beim Personal wird je nach Entfernung mind. je. ¥z Std. fiir die An- & Abfahrt
zum Veranstaltungsort und zuriick berechnet.
Die genauen Kosten werden lhnen bei der Erstellung des Angebotes
bzw. vor Auftragsannahme mitgeteilt.
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Equipment zur Miete

Preis pro Stlick

BeStECK .o Euro 0,15
GESCHIIT |, GIASEI e e Euro 0,25
W EINGIASE ..uviiiiiiiiiiiiiiiieiiveiitiitttbeeeebeveberaaes ceeeeseeseesensseennnne Euro 0,50
SEKIGIASEN ..o e Euro 0,50
Stuhl gepolstert, Klappbar .........ccceeeeieeiiiiis v Euro 3,50
Bankettstuhl gepolstert , stapelbar............. .o Euro 6,50
StENtISCH e e Euro 9,00
Banketttische je nach GroBe........coooiiiiis i, Euro 9,00
Partygarnitur bestehend aus 1 Tisch und 2 Béanken ........... Euro 9,00
Suppen Chaffing Dish (Suppenwarmhaltetopf mit Strom)............ Euro 16,00
Chaffing Dish (Speisenwarmhaltegerét mit Brennpaste)................ Euro 18,00
Riesenpfanne aus Guss mit 2er Teilung ohne Gasflasche.Euro 60,00
Pavillon in Blau ausziehbar 3 x 3 Meter..... .......cccceeeiii Euro 15,00
Party - Heizstrahler ohne Gasflasche ........ cccccccciiiiinnnne. Euro 25,00
(=] =TTl L= T I I (o [ Euro 19,50
Kihlschrank , Getranketruhe ..........ccooeeeeer coiiiiiiiiiieieiee, Euro 25,00
Kihlzapfanlage inkl. Kohlensaure.............. .o Euro 30,00
Getranketheke (klappbar inkl. Kiihlzapfanlage und Spiilbecken) .......... Euro 75,00
Getrankewagen mit 2seitiger Zapfanlage .......cccccceeeeeeennes Euro150,00

(nur bei Getrankeabnahme mdglich , da Brauerei gebunden)

Fir die bei uns bestellten Speisen erhalten Sie selbstverstandlich die Speisenwarmhaltegerate
(Chaffing Dish) leihweise ohne Berechnung.

Ab einem Auftragswert von 250 €uro erhalten Sie, wenn verfiigbar auf Wunsch auch
Besteck & Geschirr leihweise ohne Berechnung.

In der Equipment Miete sind keine Reinigungskosten eingerechnet.

Sonstiges Zubehor

Preis

Duni Tischdecke pro Meter ......... Euro 1,90

Duni Mitteldecke pro Stick ......... Euro 1,20

GVV Servietten zum Essen L ohne Berechnung
Duni Servietten je 50er Pack...Euro 9,50
Lacktischdecke pro Meter ......... Euro 3,50
Hussen fir Stehtische inkl. Reinigung ....... ccccoooiiiiiiinee. Euro 15,00
Hussen - Set fur Partyzeltgarnituren inkl. Reinigung........... Euro 16,00
Blumengestecke ...t e nach Anfrage *
Dekoration Ihrer Raumlichkeiten....... ......ccccciiiiin. nach Aufwand *

* Gerne Erstellen wir lhnen nach einem Beratungsgesprach
bzw. vor Ort Besichtigung hierfiir ein Angebot.
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Was Sie noch wissen sollten

Bestellung

So frih wie méglich, jedoch nach Mdglichkeit spatestens 7 Werktage vor lhrem
Fest oder Veranstaltung. Aus organisatorischen Griinden kénnen wir unsere Speisen erst
ab 10 Pers. bzw. ab 15/ 20 / 25 Pers. (extra gekennzeichnet) zubereiten.

Lieferunq

Wir liefern an allen Tagen im Jahr, lediglich am 01.Januar des Jahres haben wir geschlossen.
An Heiligabend liefern wir bis 16.00 h, am 1. und 2. Weihnachtsfeiertag und Sylvester zu den
normalen Zeiten, jedoch kénnen wir aus organisatorischen Griinden erst ab 20 Pers. die
Speisen zubereiten.

Ab 100 Euro Auftragshdhe liefern wir bis 30 km (Freigrenze Hin- & Ruckfahrt) frei Haus. Je nach
Auftragshdhe wird die km Freigreneze erhéht - wird lhnen bei Ihrer Anfrage bzw. unserem
Angebot mitgeteilt -.

Wir erheben keinen Sonn- und Feiertagszuschlag !

Stornierunq

Bei Stornierung lhrer Bestellung 5 Tage vor lhrem Liefertermin bzw. Veranstaltung berechnen
wir 20 % und bei kiirzer Stornozeit 50 % des Auftragswertes.

Riuckgabe Equipment

Unsere Preise beinhalten keine Reinigungsgebiihr und Rickholung.
Wir bitten Sie Geschirr, Besteck, Glaser, Platten, Warmhaltegerate etc. gereinigt am nachsten
Tag, spatestens jedoch am 2. Tag nach Erhalt zu uns zurlickzubringen.

Auf Wunsch tbernehmen wir die Reinigung und die Abholung des Equipment gegen eine
Pauschalgebuhr (bitte um Absprache bei Auftragserteilung) .

Bitte keine harten Schwamme oder Spulmittel verwenden.

Bei Beschadigungen oder Verlust haftet der Auftraggeber.

Zahlung

Unsere Preise verstehen sich bei Speisen inklusive 7 % Mwst.

Bei gleichzeiter Inanspruchnahme von Getréanken, Equipment, Personal,

Reinigungsservice oder Sonstiges Zubehor wird dies nach unserem

deutschen Steuergesetz zu einer sonstigen Leistung und muss mit dem vollem Steuersatz in
Hohe von 19 % versteuert werden.

Gerne senden wir Ihnen die 0.g. Steuerrichtlinien des Bundesamtes flir Finanzen in Berlin zu.

Bei uns kénnen Sie sich ihre Zahlungsart selber bestimmen. Entweder bei Lieferung oder
Riickgabe des Equipment in Bar, mit EC - Karte oder bequem von Zuhause aus per
Uberweisung. Bitte jedoch spatestens 7 Tage nach Rechnungsdatum.

Unsere Rechnungen sind grundséatzlich nicht skontierféahig.
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