
 

Quelques produits du terroir  
pour une mise en bouche ! 

 
 

la ficelle picarde : est une crêpe garnie de champignons, 
 de jambon, gruyère accompagnée d’une sauce béchamel,  

déguster en entrée. 
 
 

l’Estran : agneau de pré-salé élevé dans la baie de Somme 
 
 

la salicorne : appelée aussi « passe-pierre », cuisinée et servie 
comme un haricot vert, accompagne viande ou poisson.  

Préparée comme un cornichon, elle devient un condiment. 
 
 

le gâteau battu : « éch Watieu battu », en picard,  
est un dessert traditionnel : mélange bien battu de farine,  

œufs, beurre, sucre et levure 

 
 

Bon appétit !!! 
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Les Restaurants  



dans la Ville de RUE … 

 

 

 

Au Petit Chaudron 
 390 Route dôAbbeville -  : 03.22.25.80.16 
 

 Une étape de charme dans un Parc arboré à 2mn de RUE où depuis 
 5 ans, Convivialité, Détente et Plaisirs de la Table sont les Maîtres 
 Mots pour la plus grande satisfaction de notre clientèle. 
 

 Menus de 18 ú à 28,50 ú - Spécialité : produits de saison 

 Capacité : 50 couverts + terrasse l’été 
 Ouvert 7/7j midi et soir 
 Fermeture 1ère quinzaine de décembre et la semaine 2 et 3 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   
      (1 petite marche pour l’accès) 
 

 
 

Brasserie Le Centre 
 17 Place G®n®ral Leclerc -  : 03.22.25.01.31 
 

 Menus de 10,90 ú à 19,50 ú - Spécialité : cassolette d’andouillettes 

 aux maroilles - Pizzas sur place ou à emporter 
 Capacité : 50 couverts + 120 couverts en terrasse 
 Ouvert tous les jours  
 Fermeture de la mi-décembre à la 1èresemaine de janvier 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 
 

 A l’intérieur des terres du Ponthieu… 
 

 

Crécy en Ponthieu 
 

Restaurant de la Maye 
 13 Rue de Saint Riquier -  : 03.22.23.54.35 
  lamaye@aliceadsl.fr 
 

 Menus  de 20 ú à 45 ú + cartes - Spécialité : cuisine traditionnelle 

 avec les produits du marché  
 Capacité : 70 couverts 
 Fermé le dimanche soir et le lundi sauf jours fériés 
 Fermeture annuelle : février 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
  Salle de restaurant   Toilettes   

 

 

Vron 

 
Le Clos du Moulin 
 3 rue du Mar®chal Leclerc -  : 03.22.23.74.75 
 

 Menus de 18,90 ú à 55 ú hors boissons - Spécialité : plats régionaux  

 Cuisine 100% produits frais  
 Capacité : 45 couverts 
 Ouvert tous les jours du 1er avril au 31 octobre 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   

           (par une autre entrée) 
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Dans la Vallée de l’Authie… 

 

 

Douriez 
 
L’Estaminet de l’Andouiller 
 15 Place du March® -  : 03.21.90.41.53 
 www.estaminetdelandouiller.fr 
 

 Plats de 9,80 ú à 15 ú  

 Cuisine traditionnelle : carbonade flamande, jambette braisée à la 
 bière du ch’ti, tête de veau, cochon de lait, Pot’je Vleech….  
 Spécialités : andouille de campagne (médaille d’or 2009 au 
 concours international de Jargeau Loiret), terrine d’andouille au pain 
 d’épices et fromage de chèvre, crépinette d’andouille farcie aux 
 pieds de porc, médaille d’or 2009  
 Capacité : 70 couverts 
 Repas du jeudi midi et soir au dimanche midi 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 
 
 

 

 
 
 
 

 

 
 

dans la Ville de RUE … 

 
 
Le Lion d’or 
 5 Rue de la Barri¯re -  : 03.22.25.74.18 
 

 Menus de 11 ú à 25 ú - Spécialité : cuisine traditionnelle 

 Capacité : 100 couverts 
 Ouvert tous les jours sauf le dimanche soir hors saison.  
 Fermeture entre Noël et le jour de l’An 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant    Toilettes   
 
 

La Barrière 
 19 Rue de la Barri¯re -  : 03.22.25.00.78 
 

 Menus de 11,50 ú à 22,50 ú - Spécialité : ficelle picarde  

 Capacité : 20 couverts  
 Fermé le lundi en saison et le samedi hors saison 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
   Salle de restaurant    Toilettes   
 

 

La Gare 
 13 Rue Gaston Garry -  : 03.22.25.01.21 
 hoteldelagare.dominique@orange.fr 
 

 Menus à 12 ú - Plat du jour : 8 ú - Le mercredi : barbecue 

 Spécialités : cuisine traditionnelle et galettes bretonnes le samedi 
 soir - Terrasse extérieure fleurie 
 Capacité : 40 couverts 

 Fermé le vendredi soir et le dimanche sauf en juin, juillet, août   
 et septembre. Fermeture Noël et Nouvel an 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant    Toilettes   

 (2 marches à l’entrée) 
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Autour de la Baie de Somme…. 
 

Saint Quentin en Tourmont
 
La Garinière 
 32 Chemin des Garennes 
  : 03.22.25.31.46 ou 03.22.25.03.06 
 

 Menus  de 14 ú à 28 ú - Spécialité : toutes les saveurs du pays entre 

 Terre et Mer - Cuisine traditionnelle et novatrice 
 Capacité : 100 couverts  + terrasse (60 couverts) 
 Ouvert toute l’année - Fermé le lundi  
 Ouvert tous les midis en semaine + vendredi et samedi soir 
 Ouvert midi et soir pendant les vacances scolaires   

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 
Favières 

 
La Clé des Champs 
 13 Place des Fr¯res Caudron -  : 03.22.27.88.00 
 

 Menus : 15,50 ú à 41,50 ú - Spécialités : poissons des petits         

 bateaux, produits de la saison  
 Capacité : 65 couverts 
 Fermé le lundi et le mardi toute la journée sauf les jours fériés 
  Fermeture annuelle : 15 jours en janvier, 15 jours en février et  
 la 1ère semaine de septembre   

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 

 
 

Dans la Vallée de l’Authie…. 
 

Nampont Saint Martin  

 
Restaurant du Golf 
 Rue du Château -  : 03.22.29.89.87 
 

 Menus de 14,90 ú à 19 ú  

 Capacité : 90 couverts 
 Ouvert tous les midis, toute l’année 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   

 

 
 

Saulchoy 

 
Le Val d’Authie 
 60 La Place -  : 03.21.90.30.20 
 

 Menus de 14 ú à 29,50 ú + carte 

 Spécialité : cuisine régionale et traditionnelle 
 Capacité : 80 couverts 
 Fermé le mercredi hors saison, en juillet et en août fermé le jeudi 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   
                                                  (1 petite marche pour l’accès) 
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Dans la Vallée de l’Authie…. 
 

Groffliers 

 
Auberge de la Sallette 
 Face à la Mairie -  : 03.21.84.09.44 
 

 Menus de 14 ú à 37 ú - Spécialité : cuisine traditionnelle 

 Terrasse verdoyante l’été et cheminée feu de bois l’hiver 
 Capacité : 49 couverts 
 Fermé les lundi et mardi soirs et le mercredi sauf en juillet et août 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   

 

 

 

Nampont Saint Martin  

 
Auberge les Contrebandiers 
 16 Route Nationale -  : 03.22.29.90.43 
 

 Menus de 15 ú à 20 ú  

 Spécialités : ficelle picarde, travers de porc grillé au feu de bois  
 Capacité : 60 couverts 
 Fermé le mardi (hors saison)  
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   

           (2 petites marches à l’entrée) 

Autour de la Baie de Somme…. 
 

Le Crotoy 
 

Auberge de la Dune 
 1352 Rue de la Dune de Saint Firmin -  : 03.22.25.01.88 
 

 Logis de France -Table Régionale - www.aubergedeladune.com 

 Menus de 13 ú à 34 ú - Spécialités : cuisine du Terroir avec l’Agneau  

 des Prés Salés de la Baie de Somme (AOC), les produits de la mer
 (coquilles Saint Jacques, soles, turbotins, crevettes, moules de          
 bouchots, salicornes) 
 Capacité : 80 couverts + 20 couverts en terrasse 
 Ouvert tous les jours - Fermeture annuelle : Décembre 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 
 
Auberge de la Marine 
 1 Rue Florentin Lefils -  : 03.22.27.92.44 
     contact@aubergedelamarine.com - www.aubergedelamarine.com 
 

 Menu à 18 € hors boisson tous les midis en semaine + à la carte 
 Spécialités du Chef Pascal : Bouillade de poissons Crotelloise,           
 mille-feuilles de rouget et sa tapenade de poivrons rouges, poêlée de 
 fruits de mer aux oreilles de cochon - Cuisine traditionnelle  
 Capacité : 30 couverts 
 Ouvert le midi de 12h à 14h et le soir de 19h à 21h 
 Fermé le mardi et mercredi hors saison et le mardi uniquement en 
 juillet et août - Fermeture annuelle : 3 semaines en janvier,                 
 1 semaine en juin et 1 semaine en novembre 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
   Salle de restaurant   Toilettes   
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Autour de la Baie de Somme…. 
 

Le Crotoy 
 

Au Relais de la Maye 
 786 Rue principale - Saint-Firmin -  : 03.22.27.10.84 
 

 Menus de 14 ú à 25,50 ú - Menu enfant à 7,50 ú 

 Spécialités : cuisine traditionnelle et du marché, grillades au feu 
 de bois - Capacité : 80 couverts  
 Fermé le dimanche soir, jeudi soir 
 Fermeture annuelle : décembre 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   

           (2 petites marches à l’entrée) 

 

Bellevue 
 Promenade Jules Noiret -  : 03.22.27.86.42 
 

 Menus de 16,80 ú à 55 ú - Spécialités : fruits de mer, poissons 

 Capacité : 75 couverts + 75 en terrasse panoramique avec  
 vue sur la Baie 
 Fermé le mercredi et le jeudi, sauf juillet et août fermé que le  
 mercredi. Fermeture annuelle : de mi-novembre à la mi-janvier 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
  Salle de restaurant   Toilettes   

 
Chez Mado 
 6 Quai L®onard -  : 03.22.27.81.22 
 

 Menus de 17,50 ú à 82 ú  - Spécialités : poissons et crustacés  

 Capacité : 100 couverts  
 Ouvert tous les jours, toute l’année 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
  Salle de restaurant   Toilettes   
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Dans la Vallée de l’Authie…. 
 

Argoules 
 
 
Auberge du gros tilleul 
 2 Rue verte -  : 03.22.29.91.00 
 

 Menus de 21 ú à 45 ú - Plat du jour : 10 ú + à la carte 

 Spécialités : plats typiquement picards, filet mignon sauce                     
 aux maroilles, mijoté de lapin 
 Capacité : 50 couverts 
 Fermé le dimanche soir, le lundi et le mardi (hors saison). Le lundi 
 et le mardi en mars, avril, mai sauf les jours fériés 
 En juillet et août ouvert tous les jours 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
  Salle de restaurant   Toilettes   

 
 
 
La Table du Jardinier 
 Jardins de Valloires -  : 03.22.23.53.55 
 

 Menus et formules avec boisson de 15,60 ú à 23 ú  

 Spécialité : cuisine végétale au fil des saisons 
 Capacité : 40 couverts, l’été avec la terrasse 60 à 70 couverts  
 Ouvert tous les midis de mi-mars à mi-novembre 
 Réservation conseillée 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 
 



Autour de la Baie d’Authie…. 
 

 

Fort Mahon Plage 
 
 
La Terrasse 
 1461 Avenue de la Plage -  :03.22.23.37.77 
 

 Menus de 13,90 ú à 49,95 ú - Spécialités : poissons, agneau de pré 

 salé « AOC Estran  »  
 Capacité : 170 couverts au restaurant, 80 couverts en brasserie  
   + terrasse 
 Ouvert tous les jours midis et soirs toute l’année 
 Fermé trois semaines en Janvier 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 
 
 
L’Hippocampe 
 1333 Avenue de la Plage -  : 03.22.27.70.95 
 

 Menus de 17,50 ú à 28,50 ú - Spécialité : fruits de mer  

  Capacité : 110 couverts 
 Ouvert tous les jours excepté le jeudi (sauf pendant les vacances                      
 scolaires) 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 
  

 
 

Autour de la Baie de Somme…. 
 

Le Crotoy 

  
La Potinière 
 16 Quai Courbet -  : 03.22.27.80.65 
 

 Menu de 28 ú à 40 ú - Formule semaine à 19 ú 

 Spécialités : cuisine traditionnelle, marmite du Marquenterre,              
 Médaillon de lotte en croustade, noix de Saint Jacques flambées 
 Capacité : 100 couverts 
 Fermé le dimanche soir et le lundi sauf en saison et jours fériés  
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

  
Le Romillé 
 53 Rue de la Porte du Pont -  : 03.22.27.46.72 
 

 Menu : 25 ú - Spécialité : cuisine traditionnelle  

 Capacité : 28 couverts  
 A partir de Pâques ouvert tous les jours  sauf le lundi et hors saison 
 fermé le lundi et le mardi  - Fermeture annuelle : janvier 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   

         (2 petites marches à l’entrée) 

 
Les Alizés 
 21 Rue Florentin Lefils -  : 03.22.27.86.80 
 www.destination-somme.com 
 

 Menu : de 18 ú à 25 ú - Spécialité : cuisine traditionnelle 

 Ambiance maison de famille  
 Capacité : 20 couverts  
 Ouvert du vendredi au lundi (midi et soir) 
 En période de vacances : jeudi, mardi soir et mercredi soir en plus  
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
  Salle de restaurant   Toilettes   
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Autour de la Baie de Somme…. 
 

Le Crotoy 
 

Les Aviateurs 
 18 Rue Victor petit -  : 03.22.27.90.74 
 

 Menus de 11,90 ú à 19,90 ú - Spécialités : gratin aviateur, grillades 

 sur pierre de lave, marmite de moules à la bière, salades, tartines, 
 vins au verre - Capacité : 60 couverts 
 Du 1er week-end d’avril au 1er week-end d’octobre ouvert 7j/7j 
 Du 1er week-end d’octobre au 1er week-end d’avril fermé le lundi  
 et le mardi 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   

 

Les Tourelles 
 2 et 4 Rue Pierre Guerlain -  : 03.22.27.16.33 
 www.lestourelles.com 
 

 Menus de 23 ú à 34 ú 

 Spécialités : fruits de mer, cuisine du bord de mer, agneau  
 Capacité : 2 salles (45 + 70 couverts) 
 Ouvert tous les jours, toute l’année 
 Fermeture annuelle : 3 semaines en janvier 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 
Les Trois Jean 
 Promenade Jules Noiret -  : 03.22.27.16.17 
 

 Menus de 25 ú à 29 ú - Formule en semaine et plat du jour de              

 12 ú à 20 ú - Spécialités : moules, fruits de mer  

 Capacité : 70 couverts + 70 en terrasse panoramique avec vue sur 
 la Baie de Somme - Vente à emporter 
 Ouvert tous les jours en saison. Ouvert les midis et soirs hors  
 saison sauf le mardi et  mercredi. Fermeture annuelle : janvier et  
 15 jours fin septembre   

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
  Salle de restaurant   Toilettes   

 

Autour de la Baie d’Authie…. 
 

Fort Mahon Plage 

 
La Chipaudière 
 1140 Avenue de la plage -  : 03.22.27.70.36 
 lachipaudiere@wanadoo.fr - www.lachipaudiere.com 
 

 Menus de 12 ú à 26 ú - Spécialités : Moules, poissons 

 Capacité : 60 couverts au restaurant - 40 couverts en brasserie 
         + terrasse 
 Hors saison : Fermé le lundi et le mardi  
 Fermeture annuelle : du 15 novembre jusque début février 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
  Salle de restaurant   Toilettes   

 
 
Restaurant du Lac 
 Golf de Belle Dune -  Promenade du Marquenterre  
  : 03.22.23.45.50 
 

 Restaurant Brasserie de Qualité - Formules avec boisson à partir           
 de 14,80 ú - Spécialités : Le Welsh, les Moules Belle Dune, les             

 grillades sans oublier nos salades originales  
 Terrasse face au lac - Possibilité de Privatisation  
 Ouvert à tout public et accueil de groupe 
 Capacité : 60 couverts 

 Ouvert tous les jours en service continu jusqu’à 17h en saison 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   
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Autour de la Baie de Somme…. 
 

Saint Valéry  

 
 
Relais Guillaume de Normandy 

 46 Quai Romerel -  : 03.22.60.82.36 
 

 Menus de 19 ú à 43 ú - Formule à 13,50 ú tous les midis du lundi au 

 vendredi : Plat + dessert + café     
 Spécialités : poissons, agneau de pré salé selon saison, poulet au 
 camembert  
 Capacité : 2 salles (60 + 45 couverts) 
 Fermé le mardi hors saison. A partir du 15 novembre fermé le lundi  
 et le mardi jusqu’aux vacances de février 
 Fermeture annuelle de la mi-décembre à début janvier 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
  Salle de restaurant   Toilettes   

 
 
Restaurant du Port et des Bains 
 1 Quai Blavet -  : 03.22.60.80.09 
 

 Menus de 16 ú à 35 ú - Spécialité : dos de cabillaud façon Baie de 

 Somme - Capacité : 90 couverts - Ouvert tous les jours  
  Fermeture annuelle : 15 jours en novembre et Janvier 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   
         (sur demande) 

 

 
 

Autour de la Baie de Somme…. 
 

Quend 

 
Auberge le Fiacre 
 Une autre façon de vous recevoir ... 
 

 6 Rue des Pommiers - Routhiauville -  : 03.22.23.47.30 
 

 Menus de 20 ú à 55 ú - Spécialité : poissons 

 Capacité : 60 couverts (groupe maximum 30 personnes) 
 Toute l’année , ouvert tous les soirs et le samedi et le dimanche  
 midi - Du 15 avril au 30 septembre ouvert le midi et le soir tous les 
 jours 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 
Saint Valéry  

 
La Colonne de Bronze 
 43 Quai du Romerel -  : 03.22.60.80.07 
 

 Menus de 13 ú à 39 ú - Menu du jour : entrée + plat + dessert 

 Spécialités : spécialités du Chef Laurent, tête de veau en pot au feu, 
 ficelle picarde  
 Capacité : 35 couverts 
 Restaurant ouvert 7/7j midi et soir de 12h à 14h et de 19h à 21h 
 Le midi pour les groupes sur réservation 
  

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   

         (1 petite marche à l’entrée) 
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Saint Valéry  
 

La Table du Cap  
 Le Cap Hornu -  : 03.22.60.24.24 
 

 Menus de 24 ú à 42 ú  

 Spécialité : cuisine picarde et plateau de Fruits de Mer 
 Capacité : de 1 à 200 couverts (Possibilité salle privative avec vue 
 sur la Baie) - Possibilité d’accueillir des familles (mariage,                    
 communion…), séminaires, groupes et associations   
 Ouvert à tous et toute l’année de 12h à 14h et de 19h à 21h30   

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   

 

Le Moulin 
 8 Chemin du Canal -  : 03.22.60.85.86 
 

 Menus de 12,50 ú à 31 ú - Spécialités : poissons, pavé d’autruche,  

 gâteau battu au foie gras, filet de raie aux zestes confits  
 Capacité : 50 couverts + la terrasse 
 Fermé le mardi soir et le mercredi la journée sauf les jours fériés  
 Fermeture annuelle : mi-décembre à mi-janvier 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant   Toilettes   

 

Le Nicol’s 
 15 Rue de la Fert® -  : 03.22.26.82.96 
 

 Menus : 14,90 ú à 35 ú  

 Spécialités : produits de la Baie de Somme, marmite Côte d’Opale, 
 paëllla à la française, choucroute de la mer 
 Capacité : 70 couverts 
 Fermetures hebdomadaires :  
 automne et hiver : lundi , mercredi soir et jeudi 
 Fermetures annuelles : du 7 janvier au 8 février 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant    Toilettes   

 (1 petite marche à l’entrée) 

 
 

Saint Valéry  
 

Les Pilotes 
 63 Rue de la Fert® -  : 03.22.60.80.39 
 

 Deux salles : un restaurant, une brasserie et une terrasse 
 Restaurant : 12 menus de 22 ú à 75 ú plus une grande carte où les 

 produits de mer ont une place d’honneur, avec homard et crustacés 
 du vivier (3000 litres) 
 Brasserie : avec ses 42 façons de préparer les moules 
 Octobre et Novembre Grand Festival de Poissons 
 Capacité : 70 couverts 
 Fermé le lundi hors saison 
 Fermeture annuelle : décembre et janvier 
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
 T Salle de restaurant  T Toilettes   
  (Accès Rue de la Ferté) 

 
Le Quai des Arts 
 3 Quai Perr®e -  : 03.22.60.80.18 
 lequaidesarts@orange.fr 
 

 Menus de 15 ú à 32 ú - Menu enfant : 8,50 ú  

 Spécialités : cuisine traditionnelle, poissons, ficelle picarde maison, 
 Saint Jacques, Moules  
 Capacité : 2 salles dont une panoramique  
 (26 + 20 couverts + terrasse) - Possibilité d’accueillir des groupes 
 Facilité de parking 
 Fermé le lundi soir et le mardi hors saison  
 En saison ouvert tous les jours 
 Fermeture annuelle : fin janvier   
 

 Accès pour personne à mobilité réduite :  
  Salle de restaurant   Toilette 
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Autour de la Baie de Somme…. 


